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1. ANTECEDENTES

Que en fecha 12/8/2026 los peritos suscribientes designados por el Comité de
Compras y Contrataciones se reunieron a fin de presentar de manera consolidada
los resultados de la evaluacion preliminar de las ofertas técnicas.

El formulario de registro de participantes de fecha 22/7/2026 demuestra que, en el
marco del procedimiento de licitacion publica nacional llevado a cabo para la
Contratacion de servicios de alimentos, bebidas y catering, para las actividades de la
Escuela Nacional de la Judicatura de referencia ENJ-CCC-LPN-2026-001, publicado
por la Escuela Nacional de la Judicatura, se recibieron las propuestas técnicas y
econdmicas correspondientes a los siguientes oferentes:

Cantabria Brand
Representative, SRL 130687978 12603
P.A Catering, SRL 131155091 42870
L.B. Eventos Sociales SRL 124014743 2469
Disla Uribe Koncepto, SRL 130952371 24888

2. REQUERIMIENTOS DEL SOBRE A (OFERTA TECNICA

En la pagina 22 de la ficha técnica, sobre la documentacion a presentar, literal B que
trata sobre el legajo técnico en el procedimiento de licitacidén publica nacional para
contrataciéon de servicios de alimentos, bebidas y catering, para las actividades de la
Escuela Nacional de la Judicatura, de referencia ENJ-CCC-LPN-2026-001, se requirid
las ofertas técnicas presenten los siguientes documentos:

1. Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y
detallada de los servicios que ofrece, conforme se describe en las
especificaciones anexas. (no subsanable).

2. Experiencia: El oferente debe demostrar la documentacion que acredite la
experiencia (subsanable), tales como:

3. Certificaciones de recepcion conforme de servicios, como minimo tres (3) entre
las cuales debe incluir al menos una (1) certificacién de una empresa privada y
al menos una (1) certificacion de una institucion del Estado. Estas certificaciones
deben tener antiguedad siguiente:

o Al menos una (1) certificacion con antigluedad de uno (1) a tres (3) anos.

Al menos una (1) certificacion con antigledad de tres (3) a cinco (5) anos.
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4. Ordenes de compras o Contratos: de las certificaciones presentadas en el punto
anterior el cual permitan examinar el alcance de la contratacion y esté acorde
a lo requerido. (subsanable).

5. Certificacion de permiso o habilitacion sanitaria emitida por el Ministerio de
Salud Publica. (subsanable).

6. Certificacion que avala la higiene y control de la calidad en los servicios emitida
por el Instituto Dominicano para la Calidad (INDOCAL). (subsanable).

7. Presentar un plan para el control de plaga de sus instalaciones, vigente, asi
como el documento y/o los registros que evidencien su ejecucion de manera
continua en los ultimos tres (3) anos(subsanable).

8. Presentar las matriculas o contrato de compraventa de las flotillas de vehiculos
qgue utilizan para la prestacion del servicio (subsanable).

3. EVALUACION TECNICA

La evaluacién técnica se llevara a cabo con el fin de seleccionar aquellas propuestas
gue, ademas de cumplir con los requisitos minimos establecidos, ofrezcan la mejor
solucidn técnica, calidad y eficiencia para el presente proceso. A tales efectos, se
llevaran a cabo dos modalidades de evaluaciones, una para el lote 1y otra modalidad
para los lotes 2,3y 4.

4. Evaluacion técnica Lote 1

Las propuestas técnicas correspondientes al Lote 1 deberdn incluir documentacioén
suficiente, verificable y pertinente que sustente los criterios de evaluacidn. La
evaluacion se realizaréd bajo una combinacion de los sistemas “CUMPLE / NO CUMPLE”
y de asignhacion de puntaje, considerando no solo la documentacion presentada, sino
también los resultados de las visitas a las instalaciones de cada oferente participante,
asi como las condiciones de higiene, manipulacion y manejo adecuado de los
alimentos observadas durante el proceso de montaje, preparaciony servicio en la fase
de degustacion, a tales efectos:

e Modalidad "CUMPLE" / “NO CUMPLE" Una oferta serd considerada como
“CUMPLE" cuando satisfaga en su totalidad (100%) las caracteristicas y
especificaciones establecidas para cada renglon. Aquellas ofertas que no se
ajusten sustancialmente a los requisitos técnicos exigidos en el presente pliego
de condiciones especificas seran calificadas como “NO CUMPLE".
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¢ Modalidad “PUNTOS": La evaluacion mediante asignacion de puntos se aplicara
a los oferentes en los criterios correspondientes, pudiendo obtener hasta el
puntaje maximo establecido a continuacion:

1 Oferta Técnica: Hasta 75 puntos
1.1 | Instalacionesy equipamiento 27 pts.
1.2 | Presentacién y degustacion 48 pts.

5. RESULTADOS PRELIMINARES DE LA EVALUACION DE LA OFERTA
TECNICA (SOBRE A) POR OFERENTE

Tras la primera fase de evaluacidon de las propuestas técnicas, a continuacion, se
establecen los cuadros que demuestran los resultados preliminares por cada oferente,
a partir de los componentes de la propuesta técnica y el método de evaluacion
determinado en la ficha técnica, a saber:

Nombre del oferente: Cantabria Brand Representative, SRL

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
Observacion / Razén del no

Documentacion técnica a evaluar Criterio ..
cumplimiento

Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada de
los servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no
subsanable).

Servicio de almuerzo estandar, con Pag. 62 de 122 del documento en
. L Cumple
Opciones adicionales PDF
Servicio de refrigerios estandar (tipo Pag. 63 de 122 del documento en
Cumple
1y 2) PDF
Servicio de almuerzo ejecutivo:
Tipo buffet. Cumple Pags. 64 y 65 de 122 del
Tipo plateado tipo I. P documento en PDF
Tipo plateado tipo Il.
Servicio de refrigerios ejecutivos
Tipo 1 .
. Pags. 65 y 66 de 122 del
T!po 2 Cumple documento en PDF
Tipo 3
Tipo 4
Servicios de refrigerios de estaciéon
liguida: Cumple Pags. 66 y 67 de 122 del
Tipo estandar P documento en PDF
Tipo ejecutiva 1
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
Observacion / Razén del no

Documentacion técnica a evaluar Criterio ..
cumplimiento

Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada de
los servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no
subsanable).

Tipo ejecutiva 2
Otros requerimientos:
Agua mineral (en botellas de cristal)
Agua mineral (en botellas plasticas) cumple Pag. 67 de 122 del documento en
Agua mineral (en la caja de cartén) P PDF
Agua carbonatada (en botellas de
cristal)
Servicio de catermg en Io; SErvicios Pags. 68 de 122 del documento en
de almuerzo, refrigerio ejecutivo y Cumple PDE
estacion liquida.
g . . Pags. 68 al 71 de 122 del
Mobiliario y equipamiento Cumple documento en PDE
. . Pag. 72 de 122 del documento en
Utensilios y vajilla Cumple PDE
Pag. 72 de 122 del documento en
Transporte Cumple
PDF
. Pag. 73 de 122 del documento en
Horario Cumple
PDF
. . Pag. 73 de 122 del documento en
Limpieza Cumple
PDF
Desechos sélidos Cumple EaDgF 73 de 122 del documento en
Pags. 103 al 119 del documento en
PDF
No cumple con el requisito
Control de Plagas No cumple estabIeCJdo, 'deb|do a gue no
presentd registros que evidencien
la ejecucioén de los trabajos dentro
del periodo establecido en las
especificaciones técnicas.
- Pag. 73 de 122 del documento en
Lugar de servicio Cumple PDE
Experiencia: El oferente debe Pags. 82 al 100 del documento en
demostrar la documentacidén que PDF
acredite la experiencia, tales como:
Certificaciones de recepcion Cumple con el requisito relativo a
- . No cumple L
conforme de servicios, como la antiguedad de las
minimo tres (3) entre las cuales certificaciones de recepcion
debe incluir al menos una (1) presentadas para acreditar la
certificacién de una empresa experiencia requerida.
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
Observacion / Razén del no

Documentacion técnica a evaluar Criterio ..
cumplimiento

Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada de
los servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no
subsanable).

privada y al menos una (1)

certificacién de una institucion del No obstante, no presentd Ia
Estado. Estas certificaciones deben certificacion correspondiente a
tener antigledad siguiente: una empresa privada, conforme a
- Al menos una (1) certificacién con lo requerido en las
antiguedad de uno (1) a tres (3) anos. especificaciones  técnicas del
- Al menos una (1) certificacién con proceso.

antigluedad de tres (3) a cinco (5)

anos

Pags. 82 al 100 de 122 del
documento en PDF

Ordenes de compras o Contratos: de No presentd la totalidad de las
las certificaciones presentadas en el 6rdenes de compra o contratos
punto anterior el cual permitan gue permitan verificar el alcance
examinar el alcance de |Ia de las certificaciones aportadas.
contrataciéon y esté acorde a lo
requerido. Asimismo, algunos de los
documentos presentados no son
legibles, lo que dificulta su
adecuada evaluacion.

No cumple

Certificacion de permiso o) Pag. 101 de 122 del documento en
habilitaciéon sanitaria emitida por el Cumple PDF
Ministerio de Salud Publica.
Certificacion que avala la higiene y Pag. 102 de 122 del documento en
control de la calidad en los servicios PDF

Cumple

emitida por el Instituto Dominicano
para la Calidad (INDOCAL).

Pags. 103 al 119 del documento en

PDF
Presentar un plan para el control de No cumple con el requisito
plaga de sus instalaciones, vigente, establecido, debido a que no
asi como el documento y/o los N | presentd registros que evidencien
registros que evidencien su o cumpie la ejecucion de los trabajos dentro
ejecucion de manera continua en del periodo establecido en las
los Ultimos tres (3) afios especificaciones técnicas.
Presentar las matriculas o contrato Pags. 120 a 122 de 122 del
Cumple

de compraventa de las flotillas de documento en PDF
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL

Documentacion técnica a evaluar

Criterio

Observacion / Razén del no
cumplimiento

Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada de
los servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no

subsanable).
vehiculos que utilizan para |la
prestacion del servicio.

Visita técnica: Instalaciones y equipamiento: Cumple / No cumple

Subcriterios

Cumple /
No Cumple

Razodn del no cumplimiento

los alimentos debe tener vias de
drenaje para evitar acumulaciéon de
agua luego de la limpieza.

El piso del local en donde se elaboran

Cumple

N/A

La infraestructura fisica del local
deber ser de concretoy no techada en
Zinc.

Cumple

N/A

El drea externa del local debe estar en
buen estado, limpia y con drenaje
adecuado.

Cumple

N/A

El local en donde se elaboran los
alimentos debe tener un cuarto de|
basura.

Cumple

N/A

La cocina debe contar con un espacio
amplio y bien distribuido, con los
equipos suficientes para dar un buen
servicio a gran ndmero de personas.
Cocina adecuada para la cantidad de
raciones solicitadas.

Cumple

N/A

Contar con un plan para el control de
plaga de sus instalaciones, vigente,
ademas, también debera presentar el
documento y/o los registros que
evidencias su ejecucion de manera
continua en los Ultimos tres (3) anos.

No cumple

Pags. 103 al 119 del documento en

PDF

No presentd el plan de control de
plagas, ni presentd registros que
la ejecucidn de los
del periodo
establecido en las especificaciones

evidencien
trabajos

técnicas.

dentro

Abastecimiento de agua el local en
donde se elaboran los alimentos debe
contar con suministro de agua
potable para la limpieza y servicios de
higiene del personal. No debe usar
agua de pozo. Los medios de

Cumple

N/A
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Cumple /

Subcriterios Razodn del no cumplimiento

No Cumple

almacenamiento (tinacos, cisternas,
tanques) deben estar limpios y en
buen estado.
Almacén, el local en donde se
elaboran los alimentos debe contar
con un area para almacenar todos los
insumos alimenticios (procesados o

Cumple
no procesados) con la cual se N/A
prepararan los alimentos, con la
debida proteccién contra plagas vy,
animales.

Generador Eléctrico de Emergencia,
en operacion. Se tomara en cuenta la
capacidad de generacion,
condiciones fisicasy mecéanicas, con el
fin de verificar que la cadena de frio de| Cumple
los alimentos no este comprometida N/A
con la interrupcién del servicio de
energia eléctrica que pudieran
ocurrir.

Las personas dentro del area de
elaboracion de los alimentos deben
estar debidamente uniformados, con Cumple N/A
telas de colores claros y limpias, usar
gorros, guantes, mascarillas, etc.
Flotilla de distribucién vehicular. El
proveedor deberd contar con dos (2)
unidades vehiculares, como minimo,
debidamente acondicionados para el Cumple N/A
transporte de alimentos. Deben
presentar las matriculas o contrato de
compra/venta las flotillas de vehiculos.

Instalaciones y equipamiento: Evaluaciéon por puntos

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
VISITA TECNICA: INSTALACIONES Y EQUIPAMIENTO (ESCALA DE PUNTOS)

Puntuacion Observacion / Razén del Total de puntos
0 min — 3 max. no cumplimiento

. Las paredes deben estar Las paredes estan
revestidas de material cerdmico, 6 puntos revestidas de 24 puntos
porcelanato o en acero inoxidable material cerdmico.

Subcriterios
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
VISITA TECNICA: INSTALACIONES Y EQUIPAMIENTO (ESCALA DE PUNTOS)

Puntuacion Observacion / Razén del Total de puntos

Subcriterios . P ..
0 min — 3 max. no cumplimiento

(preferiblemente), sin orificios ni
grietas.

2. La cocina debe estar equipada
correctamente (Equipos
Industriales en 6ptimas
condiciones). Mesas de
porcionamiento, mesa fria para
pantry, contenedores comerciales|
dislados  (tipo neveras), carros
estacionarios, estufas industriales
en acero inoxidable y demas
equipamientos necesarios que
permitan dar el servicio
demandado.

3. El oferente debera contar con
espacios de almacenamiento frio
(uno o varios cuartos frios o
congeladores) que permitan el
almacenamiento adecuado
(carnes, aves, pescados y
mariscos, etc) debidamente
identificados, manteniendo cada
uno en areas separadas Yy
refrigeradas, en estricto
cumplimiento de los estandares
de calidad de la industria. Este
requerimiento es fundamental
para evitar la contaminaciéon
cruzada y preservar la integridad
de los alimentos. El mismo debera
estar con todos sus indicadores en
funcionamiento y sin corrosion.

9 puntos N/A

9 puntos N/A

Degustaciéon: Cumple / No cumple

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
PRESENTACION Y DEGUSTACION (CUMPLE NO CUMPLE)

o . Observacion / Razén del no

Subcriterios Cumple / No Cumple / .
cumplimiento

Higiene: es de suma importancia el

manejo adecuado de los alimentos No cumple

loroporcionando cuidado e higiene al
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
PRESENTACION Y DEGUSTACION (CUMPLE NO CUMPLE)

Subcriterios

Cumple / No Cumple

Observacion / Razén del no

momento de elaborarlos

En ese sentido, el personal

personal
estos.

para

como
también al momento de presentarlos.
debe
disponer de los articulos de higiene
la manipulacién de|

cumplimiento
No presentd degustacion
para la evaluacion.

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
PRESENTACION Y DEGUSTACION

Subcriterios

Puntuacion
0 min — 4 max..

Observacion / Razén
del no cumplimiento

Total, de los puntos

Sabor y valor nutricional: log
alimentos deberdn tener un sabor
atractivo para su ingesta y buena
coccion, ademas deberd tomar en

No presentd

al momento de suministrar los|

alimentos.

cuenta la calidad de los nutrientes O puntos degustauor?,para
la evaluacion.

que aporten balance saludable al

momento de  suministrar  los

alimentos.

Presentacion refrigerio estandar: el

oferente deberd tomar en cuenta los No presentd

diferentes tipos de empaques V)| 0 puntos degustacion para

presentacion al momento de la evaluacion.

suministrar los alimentos.

Presentacion refrigerio ejecutivos

tipo 4: el oferente deberd tomar en

cuenta la seleccién y el estandar en No presentd

las opciones a presentar, asi como 0 puntos degustacion para

también el uso de la cristaleria al la evaluacion.

momento de  suministrar  los

alimentos.

Presentacion almuerzo ejecutivo:

el oferente debera tomar en cuenta No presentd

todos los elementos y presentacion 0 puntos degustacion para

la evaluacion.

O puntos
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Conclusiones:

El oferente no cumple con los requisitos establecidos, debido a que no
presentd el Plan de Control de Plagas requerido. Asimismo, los registros de
control de plagas aportados no corresponden al periodo solicitado.

No presentd la certificacion de recepcion conforme emitida por una empresa
privada que acredite la experiencia exigida en las especificaciones técnicas.
Asimismo, no aportd la totalidad de las ordenes de compra o contratos
necesarios para verificar el alcance de las certificaciones presentadas, y parte
de la documentacion suministrada no es legible, lo que impide realizar una
evaluacion adecuada. Adicionalmente, no presentd la degustacion requerida
para la valoracion de este criterio.

Por otra parte, aunque en el documento de presentacion de oferta, literal b,
manifestd su interés en participar en los lotes 1, 2, 3y 4, la documentacion
técnica presentada corresponde Unicamente al lote 1. En consecuencia, no
fue posible realizar la evaluacion técnica de los lotes 2, 3 y 4, debido a la
ausencia de la documentacion requerida para dichos lotes.

Puntaje final: 24 puntos

Nombre del oferente: P.A Catering, S.R.L

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL

cr e . S Observacion / Razén del no
Documentacion técnica a evaluar Criterio

cumplimiento
Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada de los
servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no subsanable).

Servicio de almuerzo estandar, con

. S Cumple Pag. 91de 214 del documento PDF.
Opciones adicionales

Servicio de refrigerios estandar (tipo 1

Pag.91de 214 del documento PDF.
v?2) Cumple
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL

Documentacion técnica a evaluar

Criterio

Observacion / Razén del no

cumplimiento
Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada de los

servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no subsanable).
Servicio de almuerzo ejecutivo:
Tipo buffet.

Pag. 92 de 214 del documento

Tipo plateado tipo I. Cumple PDF.
Tipo plateado tipo |l.
Sgrvmo de refrigerios ejecutivos Pag. 92-93 de 214 del documento
Tipo1 PDF
Tipo 2 Cumple ’
Tipo 3
Tipo 4
Sprwcps de refrigerios de estaciéon Pag. 93-94 de 214 del documento
liguida: PDF
Tipo estandar Cumple ’
Tipo ejecutival
Tipo ejecutiva 2
Otros requerimientos:
Agua m!neral (en botellas de,cr.|stal) Pag. 94 de 214 del documento
Agua mineral (en botellas plasticas)
. . - Cumple PDF.
Agua mineral (en la caja de cartén)
Agua carbonatada (en botellas de
cristal)
Servicio de catering en los servicios de Pag. 95 de 214 del documento
almuerzo, refrigerio ejecutivo vy Cumple PDF.
estacion liquida.
Pag. 95-97 de 214 del documento
Mobiliario y equipamiento Cumple PDF.
Pag. 98 de 214 del documento
Utensilios y vajilla Cumple PDF.
Pag. 99 de 214 del documento
PDF.
No presentd el plan de control de
Control de Plagas No cumple plagas, ni presentd registros que
evidencien la ejecucion de los
trabajos dentro del periodo
establecido en las
especificaciones técnicas
Pag. 98 de 214 del documento
Transporte Cumple PDF.
. Pag. 99 de 214 del documento
Limpieza Cumple

PDF.
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL

Documentacion técnica a evaluar

Criterio

Observacion / Razén del no

cumplimiento
Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada de los

servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no subsanable).

Pag. 99 de 214 del documento

control de la calidad en los servicios

Desechos sélidos Cumple PDF.
Pag. 99 de 214 del documento
Lugar de servicio Cumple PDF.
Pag. 99 de 214 del documento
Horario Cumple PDF.
Experiencia: El oferente debe
demostrar la documentacién que
acredite la experiencia, tales como:
Certificaciones de  recepcion
conforme de servicios, como minimo
tres (3) entre las cuales debe incluir al
menos una (1) certificacidn de una
empresa Cumple
privada y al menos una (1)
certificaciéon de una institucion del
Estado. Estas certificaciones deben
tener antiguedad siguiente:
- Al menos una (1) certificacién con
antigledad de uno (1) a tres (3) anos. Pag. 109 de 136 del documento
- Al menos una (1) certificacién con PDF.
antiguedad de tres (3) a cinco (5) afios
Ordenes de compras o Contratos: de Pag. 109 de 136 del documento
o . PDF
las certificaciones presentadas en el
puntq anterior el cual  permitan No cumple No presentd la totalidad de las
examinar el alcance de la .
L p ordenes de compra o contratos
contratacion y esté acorde a lo . -
requerido. que perm!tgn yenﬂcar el alcance
de las certificaciones aportadas.
Certificacion de permiso o) Pag. 136 de 214 del documento
habilitacion sanitaria emitida por el Cumple PDF.
Ministerio de Salud Publica.
Certificacion que avala la higiene y Pag. 137 de 214 del documento
Cumple PDF.
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL

cr ae . . Observacion / Razén del no
Documentacion técnica a evaluar Criterio

cumplimiento
Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada de los
servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no subsanable).
emitida por el Instituto Dominicano
para la Calidad (INDOCAL).

Pag. 99 de 214 del documento

Presentar un plan para el control de PDF.

plaga de sus instalaciones, vigente, asi
como el documento y/o los registros
gue evidencien su ejecucién de
manera continua en los Ultimos tres
(3) anos

No presentd el plan de control de
No cumple plagas, ni presentd registros que
evidencien la ejecucion de los
trabajos dentro del periodo
establecido en las
especificaciones técnicas

Presentar las matriculas o contrato de
compraventa de las flotillas de cumple P&ag.156-158 de 214 del documento
vehiculos que utilizan para la PDF.

prestaciéon del servicio.

Visita técnica: Instalaciones y equipamiento: Cumple / No cumple

Cumple /

Razon del no cumplimiento
No Cumple g

Subcriterios

El piso del local en donde se elaboran
los alimentos debe tener vias de
drenaje para evitar acumulacion de
agua luego de la limpieza.

La infraestructura fisica del local
deber ser de concreto y no techada Cumple N/A
en Zinc.

El drea externa del local debe estar en
buen estado, limpia y con drenaje Cumple N/A
adecuado.

El local en donde se elaboran los
alimentos debe tener un cuarto de Cumple N/A
basura.

La cocina debe contar con un espacio
amplio y bien distribuido, con los
equipos suficientes para dar un buen
servicio a gran nUmero de personas.
Cocina adecuada para la cantidad de
raciones solicitadas.

Cumple N/A

Cumple N/A
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Subcriterios

Cumple /

Razdn del no cumplimiento

Contar con un plan para el control de
plagas de sus instalaciones, vigente,
ademas, también debera presentar el
documento y/o los registros que
evidencias su ejecucién de manera
continua en los Ultimos tres (3) anos.

No Cumple

No cumple

Pag. 99 de 214 del documento PDF.

No presentd el plan de control de
plagas, ni presentd registros que
evidencien la ejecucidn de los
trabajos dentro del periodo
establecido en las especificaciones
técnicas

Abastecimiento de agua el local en
donde se elaboran los alimentos
debe contar con suministro de agua
potable para la limpieza y servicios de
higiene del personal. No debe usar
agua de pozo. Los medios de
almacenamiento (tinacos, cisternas,
tanques) deben estar limpios y en
buen estado.

Cumple

N/A

Almacén, el local en donde se
elaboran los alimentos debe contar,
con un area para almacenar todos los|
insumos alimenticios (procesados o
no procesados) con la cual se
prepararan los alimentos, con la
debida proteccion contra plagas Y
animales.

Cumple

N/A

Generador Eléctrico de Emergencia,
en operacion. Se tomara en cuenta la
capacidad de generacion,
condiciones fisicas y mecanicas, con
el fin de verificar que la cadena de frio
de los alimentos no este
comprometida con la interrupcién
del servicio de energia eléctrica que
pudieran ocurrir.

Cumple

N/A

Las personas dentro del area de
elaboracién de los alimentos deben
estar debidamente uniformados, con
telas de colores claros y limpias, usar
gorros, guantes, mascarillas, etc.

Cumple

N/A

Flotilla de distribucion vehicular. El
proveedor debera contar con dos (2)
unidades vehiculares, como minimo,
debidamente acondicionados para el
transporte de alimentos. Deben
presentar las matriculas o contrato

Cumple

N/A
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Cumple /

Subcriterios Razodn del no cumplimiento

No Cumple

de compra/venta las flotillas de

ehiculos.

Instalaciones y equipamiento: Evaluaciéon por puntos

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
VISITA TECNICA: INSTALACIONES Y EQUIPAMIENTO (ESCALA DE PUNTOS)

Puntuacion
Subcriterios 0O min-3
max.

Observacion / Razén del no

.. Total, del puntaje
cumplimiento

1. Las paredes deben estar
revestidas de material cerdmico,

porcelanato o en acero inoxidable 9 N/A
(preferiblemente), sin orificios ni

grietas.

2. La cocina debe estar equipada

correctamente (Equipos

Industriales en 6ptimas|

condiciones). Mesas de

porcionamiento, mesa fria para
pantry, contenedores comerciales|
aislados (tipo neveras), carros
estacionarios, estufas industriales|
en acero inoxidable y demas
equipamientos necesarios que
permitan dar el servicio
demandado. 27 puntos
3. El oferente deberd contar con
espacios de almacenamiento frio
(uno o varios cuartos frios o
congeladores) que permitan el
almacenamiento adecuadog
(carnes, aves, pescados V]|
mariscos, etc.) debidamente
identificados, manteniendo cada
uno en areas separadas y
refrigeradas, en estricto
cumplimiento de los estandares|
de calidad de la industria. Este|
requerimiento es fundamental
para evitar la contaminacion
cruzada y preservar la integridad
de los alimentos. El mismo debera

9 N/A

9 N/A
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
VISITA TECNICA: INSTALACIONES Y EQUIPAMIENTO (ESCALA DE PUNTOS)

Puntuacion
Subcriterios Omin-3
max.

Observacion / Razén del no

.. Total, del puntaje
cumplimiento ! P .

estar con todos sus indicadores en
funcionamiento y sin corrosion.

Degustaciéon: Cumple / No cumple

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
PRESENTACION Y DEGUSTACION (CUMPLE NO CUMPLE)

Cumple / No Observacién / Razén del no
Cumple cumplimiento

Subcriterios

Higiene: es de suma importancia
el manejo adecuado de los

alimentos proporcionando
cuidado e higiene al momento de
elaborarlos como también alf Cumple N/A

momento de presentarlos. En ese
sentido, el personal debe disponer
de los articulos de higiene personal
para la manipulacion de estos.

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
PRESENTACION Y DEGUSTACION

Puntuacién Observacion / Razén del no Total, de los
0 min — 4 max.. cumplimiento puntos

Subcriterios

Sabor y valor nutricional: los
alimentos deberan tener un
sabor atractivo para su ingesta
ly buena coccidén, ademas
debera tomar en cuenta la 6 puntos N/A
calidad de los nutrientes que
aporten balance saludable al
momento de suministrar los
alimentos.

18 puntos
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
PRESENTACION Y DEGUSTACION

Puntuacién Observacién / Razén del no  Total, de los
0 min — 4 max.. cumplimiento puntos

Subcriterios

El oferente no presentd
el empaque previsto para
la entrega de los
refrigerios estandar.
Presentacion refrigerio
estandar: el oferente debera Las muestras
tomar en cuenta los diferentes presentadas no

) 6 puntos o . -
tipos de empaquesy P permitieron identificar
presentacion al momento de claramente cuales
suministrar los alimentos. opciones correspondian

al refrigerio estandary
cuadles al refrigerio
ejecutivo.
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Subcriterios

Presentacion

deberd tomar

alimentos.

ejecutivos tipo 4: el oferente

seleccion y el estdndar en las
opciones a presentar, asi como
también el uso de la cristaleria
al momento de suministrar los

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
PRESENTACION Y DEGUSTACION

Puntuacion
0 min — 4 max..

refrigerio

en cuenta la

3 puntos

Observacién / Razén del no
cumplimiento

Las muestras|
presentadas no
permitieron identificar,
claramente cuales

opciones correspondian
al refrigerio estandar vy
cudles al refrigerio
ejecutivo.

Las opciones presentadas
para el refrigerio
ejecutivo no cumplieron
con el estandar esperado
para este tipo de servicio,

Total, de los
puntos
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
PRESENTACION Y DEGUSTACION

Puntuacién Observacién / Razén del no  Total, de los
0 min — 4 max.. cumplimiento puntos

Subcriterios

Se observod la ausencia de
panecillos, opciones de
postre, copas y envases
adecuados para servir las
habichuelas. Asimismo,
se evidencid derrame de
grasa de la carne en
chafing dishes, afectando
la presentacidn, el orden
v la estética general del
montaje.

3 puntos Adicionalmente, las
opciones presentadas
como almuerzo ejecutivo
no evidenciaron las
caracteristicas y el nivel
de diferenciacion
esperados para esta
categoria de servicio, ya
gue correspondian a
preparaciones
tradicionales.

Presentacién almuerzo
ejecutivo: el oferente deberd
tomar en cuenta todos los
elementos y presentacion al
momento de suministrar los
alimentos.

Conclusiones:

El oferente no cumple, debido a que no presentd el Plan de Control de Plagas
requerido. Asimismo, los registros de control de plagas aportados no
corresponden al periodo solicitado y tampoco aporto la totalidad de las érdenes
de compra o contratos necesarios para verificar el alcance de las certificaciones
presentadas.

Puntaje final: 45 puntos

Nombre del oferente: L.B. Eventos Sociales, S.R.L.
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
Observacion / Razén del no

Documentacion técnica a evaluar Criterio ..
cumplimiento

Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada
de los servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no
subsanable).

Servicio de almuerzo estandar, con Pag. 88 de 309 del documento en

Opciones adicionales Cumple PDF
Servicio de refrigerios estandar (tipo Cumple Pags. 88 y 89 de 309 del
Ty 2) documento en PDF.
Servicio de almuerzo ejecutivo:
Tipo buffet. Cumple Pags. 89 y 90 de 309 del
Tipo plateado tipo I. documento en PDF.
Tipo plateado tipo Il.
Servicio de refrigerios ejecutivos
T!po1 Pag. 91 de 309 del documento en
Tipo 2 Cumple
. PDF
Tipo 3
Tipo 4
Servicios de refrigerios de estacion
liguida:
Tipo estandar Cumple Pags. 92 y 93 de 309 del
Tipo ejecutiva 1 documento en PDF.
Tipo ejecutiva 2
Otros requerimientos:
Agua mineral (en botellas de cristal)
Agua mineral (en botellas plasticas) Cumple Pag. 93 de 309 del documento en

Agua mineral (en la caja de cartén) PDF
Agua carbonatada (en botellas de
cristal)

Servicio de catering en los servicios
de almuerzo, refrigerio ejecutivo y | Cumple

estacion liquida.

Pags. 94 y 95 de 309 del
documento en PDF.

Pags. 95 al 97 de 309 del

Mobiliario y equipamiento Cumple docurmento en PDE.
- . Pags. 97 y 98 de 309 del
Utensilios y vajilla Cumple documento en PDE.
Pag. 98 de 309 del documento en
Transporte Cumple PDF
. Pag. 99 de 309 del documento en
Horario Cumple
PDF.
. . Pag. 99 de 309 del documento en
Limpieza Cumple PDF
Desechos sélidos Cumple E%?: 99 de 309 del documento en
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
Observacion / Razén del no

Documentacion técnica a evaluar Criterio ..
cumplimiento

Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada
de los servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no
subsanable).

Pags. 211 al 292 de 309 del
documento en PDF.

Pag. 99 de 309 del documento en
PDF.

Control de Plagas Cumple

Lugar de servicio Cumple

Experiencia: El oferente debe
demostrar la documentacidn que
acredite la experiencia, tales como:
Certificaciones de recepcion
conforme de servicios, como
minimo tres (3) entre las cuales debe
incluir al menos una (1) certificacion
de una empresa
privada y al menos una (1) | Cumple
certificaciéon de una instituciéon del
Estado. Estas certificaciones deben
tener antigliedad siguiente: Pags. T4 al 130 de 309 del
- Al menos una (1) certificacién con documento en PDF.
antiguedad de uno (1) a tres (3) afios.
- Al menos una (1) certificacién con
antigledad de tres (3) a cinco (5)
anos
Ordenes de compras o Contratos: de Pags. 133 al 202 de 309 del
las certificaciones presentadas en el documento en PDF.
punto anterior el cual permitan
examinar el alcance de |Ia
contrataciéon y esté acorde a lo
requerido.
Certificacion de permiso o Pag. 204 de 309 del documento
habilitacion sanitaria emitida por el | Cumple | en PDF.
Ministerio de Salud Publica.
Certificaciéon que avala la higiene y Pag. 206 de 309 del documento en
control de la calidad en los servicios PDF.
. . o Cumple
emitida por el Instituto Dominicano
para la Calidad (INDOCAL).
Presentar un plan para el control de Pags. 211 al 292 de 309 del
plaga de sus instalaciones, vigente, documento en PDF.
asi como el documento y/o los
registros que evidencien su | Cumple
ejecucion de manera continua en los
ultimos tres (3) anos

Cumple
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL

Observacion / Razén del no
cumplimiento

Documentacion técnica a evaluar Criterio

Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada
de los servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no
subsanable).

Presentar las matriculas o contrato Pags. 294 al 308 de 309 del
de compraventa de las flotillas de documento en PDF.
; . Cumple
vehiculos que utilizan para |la
prestacion del servicio.

Visita técnica: Instalaciones y equipamiento: Cumple / No cumple
LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
VISITA TECNICA: INSTALACIONES Y EQUIPAMIENTO (CUMPLE / NO CUMPLE

Subcriterios Razodn del no cumplimiento

Cumple /
No Cumple

El piso del local en donde se
elaboran los alimentos debe tener
vias de drenaje para evitar] Cumple
acumulacién de agua luego de la N/A
limpieza.

La infraestructura fisica del local
deber ser de concretoy notechadal] Cumple
en Zinc.

El area externa del local debe estar
en buen estado, limpia y con| Cumple N/A
drenaje adecuado.

El local en donde se elaboran los|
alimentos debe tener un cuarto de|f Cumple N/A
basura.

La cocina debe contar con un
espacio amplio y bien distribuido,
con los equipos suficientes para
dar un buen servicio a gran| Cumple N/A
numero de personas. Cocina
adecuada para la cantidad de
raciones solicitadas.

Contar con un plan para el control
de plaga de sus instalaciones,
vigente, ademas, también debera
presentar el documento y/o los| Cumple N/A
registros que evidencias su
ejecucién de manera continua en
los Ultimos tres (3) anos.

N/A
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
VISITA TECNICA: INSTALACIONES Y EQUIPAMIENTO (CUMPLE / NO CUMPLE
Cumple /
No Cumple

Subcriterios

Razodn del no cumplimiento

Abastecimiento de agua el local en
donde se elaboran los alimentos
debe contar con suministro de
agua potable para la limpieza y
servicios de higiene del personal| Cumple N/A
No debe usar agua de pozo. Los
medios de almacenamiento
(tinacos, cisternas, tanques) deben
estar limpios y en buen estado.
Almacén, el local en donde se
elaboran los alimentos debe contar
con un area para almacenar todos
los insumos alimenticios
(procesados o no procesados) con
la cual se prepararan los alimentos,
con la debida proteccién contra
plagasy animales.

Generador Eléctrico de
Emergencia, en operacién. Se
tomara en cuenta la capacidad de
generacién, condiciones fisicas
mecanicas, con el fin de verificar,
que la cadena de frio de los
alimentos no este comprometida
con la interrupcidn del servicio de
energia eléctrica que pudieran
ocurrir.

Las personas dentro del area de
elaboraciéon de los alimentos
deben estar debidamente
uniformados, con telas de colores
claros y limpias, usar gorros,
guantes, mascarillas, etc.

Flotilla de distribucion vehicular. El
proveedor debera contar con dos
(2) unidades vehiculares, como
minimo, debidamente
acondicionados para el transporte] Cumple N/A
de alimentos. Deben presentar las
matriculas o) contrato de
compra/venta las flotillas de
vehiculos.

Cumple N/A

Cumple N/A

Cumple N/A
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Instalaciones y equipamiento: Evaluacién por puntos

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
VISITA TECNICA: INSTALACIONES Y EQUIPAMIENTO (ESCALA DE PUNTOS)

.. Observacion /
o Puntuacion .
Subcriterios : A Razon del no Total de puntos
0 min — 3 max. ..
cumplimiento

1. Las paredes deben estar

revestidas de material Las paredes

ceramico, porcelanato o en estdn revestidas
. . 6 puntos .

acero inoxidable de material

(preferiblemente), sin orificios ceramico.

ni grietas.

2. La cocina debe estar

equipada correctamente

(Equipos Industriales en

Optimas condiciones). Mesas
de porcionamiento, mesa fria
para pantry, contenedores
comerciales aislados  (tipo 9 puntos N/A
neveras), carros estacionarios,
estufas industriales en acero
inoxidable Yy demas
equipamientos necesarios que
permitan dar el servicio

demandado.
3. El oferente deberd contar 24 puntos
con espacios de

almacenamiento frio (uno o
\varios cuartos frios o
congeladores) que permitan el
almacenamiento adecuado
(carnes, aves, pescados Y
mariscos, etc.) debidamente
identificados, manteniendo
cada uno en areas separadas
refrigeradas, en estricto
cumplimiento de los
estandares de calidad de la
industria. Este requerimiento
es fundamental para evitar la
contaminacién  cruzada ]|
preservar la integridad de los
alimentos. EI mismo debera
estar con todos sus|
indicadores en

9 puntos N/A

Pagina 25 de 44



REPUBLICA DOMINICANA
ESCUELA NACIONAL
DE LA JUDICATURA

Gestion de Administracién y Finanzas

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
VISITA TECNICA: INSTALACIONES Y EQUIPAMIENTO (ESCALA DE PUNTOS)

Puntuacién Observacion /
Subcriterios . . Razén del no Total de puntos
0 min — 3 max. .
cumplimiento

funcionamiento Y sin
corrosion.

Degustaciéon: Cumple / No cumple

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
PRESENTACION Y DEGUSTACION (CUMPLE NO CUMPLE)

Cumple / No

Observacion / Razén del no cumplimiento
Cumple

Subcriterios

Higiene: es de suma
importancia el manejo
adecuado de los alimentos
proporcionando  cuidado €
higiene  al momento  de
elaborarlos como también al
momento de presentarlos. En
ese sentido, el personal debe
disponer de los articulos de
higiene  personal para la
manipulaciéon de estos.

Cumple N/A

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
PRESENTACION Y DEGUSTACION

Puntuacién Observacién / Razén del Total, de los
0 min — 4 max.. no cumplimiento puntos

Subcriterios

Sabor y valor nutricional: los
alimentos deberan tener un sabor
atractivo para su ingesta y buena
coccion, ademas deberd tomar en
cuenta la calidad de los nutrientes
que aporten balance saludable al
momento de  suministrar  los
alimentos.

12 puntos N/A 48 puntos
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
PRESENTACION Y DEGUSTACION

Puntuacién Observacién / Razén del Total, de los
0 min — 4 max.. no cumplimiento puntos

Subcriterios

Presentacion refrigerio estandar: el
oferente debera tomar en cuenta los
diferentes tipos de empaques y| 12 puntos N/A
presentacion al momento de
suministrar los alimentos.

Presentacion refrigerio ejecutivos
tipo 4: el oferente deberd tomar en
cuenta la selecciéon y el estandar en
las opciones a presentar, asi como| 12 puntos N/A
también el uso de la cristaleria al
momento de  suministrar o]
alimentos.

Presentacion almuerzo ejecutivo;
el oferente debera tomar en cuenta

todos los elementos y presentaciéon| 12 puntos N/A
al momento de suministrar los|
alimentos.

Conclusiones: El oferente L.B. Eventos Sociales, S.R.L. ha presentado en su oferta
técnica toda la documentacién requerida en las especificaciones técnicas
correspondiente al lote 1 (Distrito Nacional y provincia Santo Domingo).

Puntaje final: 72 puntos

Nombre del oferente: Disla Uribe Koncepto, SRL

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
Observacion / Razén del no

Documentacion técnica a evaluar Criterio ..
cumplimiento

Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada
de los servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no

subsanable).
Servicio de almuerzo estandar, Pag. 114 de 389 del documento
con Opciones adicionales Cumple en PDF
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
Observacion / Razén del no

Documentacion técnica a evaluar Criterio ..
cumplimiento

Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada
de los servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no
subsanable).

Servicio de refrigerios estandar Pag. 114 de 389 del documento
(tipoly2) Cumple en PDF

Servicio de almuerzo ejecutivo:

Tipo buffet. .

Tipo plateado tipo I. Cumple Pag. 115 de 389 del documento

Tipo plateado tipo Il. en PDF

Servicio de refrigerios ejecutivos

T!po1 Pag. 115 de 389 del documento
Tipo2 Cumple en PDF

Tipo 3 P

Tipo 4

Pag. 116 de 389 del documento

Servicios de refrigerios de en PDF

estacion liquida:
Tipo estandar No cumple
Tipo ejecutiva 1
Tipo ejecutiva 2

En el refrigerio tipo ejecutivo 1
no contemplaron las tazas de
cristal con sus platillos y

cucharas.
Otros requerimientos:
Agua mineral (en botellas de
cristal)
Agua mineral (en botellas Pag. 116 de 389 del documento
plasticas) Cumple en PDF
Agua mineral (en la caja de
cartén)
Agua carbonatada (en botellas
de cristal)
Servicio de catering en los Pag. 116 de 389 del documento
servicios de almuerzo, refrigerio Cumple en PDF

ejecutivo y estacion liquida.

Pag. 117 de 389 del documento
Mobiliario y equipamiento Cumple en PDF

Pag. 117 de 389 del documento
en PDF

Utensilios y vajilla Cumple
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
Observacion / Razén del no

Documentacion técnica a evaluar Criterio ..
cumplimiento

Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada
de los servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no
subsanable).

Pags. 117 a 119 de 389 del

Transporte Cumple documento en PDE
Horario Cumple Pag. 119 de 389 del documento
P en PDF
Limbieza Ccumple Pag. 120 de 389 del documento
P P en PDF
Desechos s6lidos Cumple Pag. 120 de 389 del documento
en PDF
Pags. 120y 278 a la 364 de 389
Control de Plagas Cumple del documento en PDFE
Pag. 120 de 389 del documento
en PDF
Lugar de servicio No cumple

No especifica la entrega del
servicio de catering y estaciéon
liquida, segun lo requerido en
las especificaciones técnicas.

Experiencia: El oferente debe
demostrar la documentacion
que acredite la experiencia, tales
como:

Certificaciones de recepciéon
conforme de servicios, como
minimo tres (3) entre las cuales Pags. 170 a la 185 de 389 del
debe incluir al menos una (1) documento en PDFE
certificaciéon de una empresa
privada y al menos una ()
certificacion de una institucion
del Estado. Estas certificaciones
deben tener antiguedad
siguiente:

- Al menos una (1) certificacion
con antiguedad de uno (1) a tres
(3) anos.
- Al menos una (1) certificacion
con antigUedad de tres (3) acinco
(5) anos

Cumple
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
Observacion / Razén del no

Documentacion técnica a evaluar Criterio ..
cumplimiento

Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada
de los servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no
subsanable).

Pags. 186 a la 275 de 389

Ordenes de compras o Contratos: del documento en PDF.

de las certificaciones

presentadas en el punto anterior No cumpble Las ordenes de compras vy
el cual permitan examinar el P contratos  presentados  no
alcance de la contrataciéon y esté corresponden con las
acorde a lo requerido. certificaciones de recepcidn

conforme presentadas en el
punto anterior.

Certificacion de permiso o

habilitacién sanitaria emitida por Cumple Pag. 276 de 389 del
el Ministerio de Salud Publica. documento en PDF
Certificacion que avala la higiene

y control de la calidad en los Pag. 277 de 389 del
servicios emitida por el Instituto Cumple documento en PDF
Dominicano para la Calidad

(INDOCAL).

Presentar un plan para el control
de plaga de sus instalaciones,
vigente, asi como el documento Pags. 120y 278 a la 364 de 389
y/o los registros que evidencien Cumple del documento en PDF

su ejecucion de manera continua
en los ultimos tres (3) anos

Presentar las matriculas o
contrato de compraventa de las
flotillas de vehiculos que utilizan
para la prestacion del servicio.

Pags. 383 a la 389 de 389 del

Cumple documento en PDF

Visita técnica: Instalaciones y equipamiento: Cumple / No cumple

Cumple /
No Cumple

Razodn del no cumplimiento

Subcriterios

El piso del local en donde se
elaboran los alimentos debe
tener vias de drenaje para Cumple N/A
evitar acumulacién de agua

luego de la limpieza.
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Cumple /

Subcriterios Razdn del no cumplimiento

No Cumple
La infraestructura fisica del
local deber ser de concreto y Cumple N/A
no techada en Zinc.
El drea externa del local debe
estar en buen estado, limpia vy Cumple N/A
con drenaje adecuado.
El local en donde se elaboran
los alimentos debe tener un Cumple N/A
cuarto de basura.
La cocina debe contar con un
espacio amplio y bien
distribuido, con los equipos N/A
suficientes para dar un buen
servicio a gran numero de
personas. Cocina adecuada
para la cantidad de raciones
solicitadas.
Contar con un plan para el
control de plaga de sus
instalaciones, vigente,
ademas, también debera
presentar el documento y/o
los registros que evidencias su
ejecucion de manera continua
en los Ultimos tres (3) afos.
lAbastecimiento de agua el
local en donde se elaboran los
alimentos debe contar con
suministro de agua potable
para la limpieza y servicios de
higiene del personal. No debe
usar agua de pozo. Los medios
de almacenamiento (tinacos,
cisternas, tanques) deben
estar limpiosy en buen estado,
Almaceén, el local en donde se
elaboran los alimentos debe
contar con un area para
almacenar todos los insumos|
alimenticios (procesados o no Cumple N/A
procesados) con la cual se
prepararan los alimentos, con
la debida proteccién contra
plagas y animales.
Generador Eléctrico de
Emergencia, en operacion. Se

Cumple

Cumple N/A

Cumple N/A

Cumple

Pagina 31 de 44



REPUBLICA DOMINICANA
ESCUELA NACIONAL
DE LA JUDICATURA

Gestion de Administracién y Finanzas

Subcriterios

Cumple /
No Cumple

Razodn del no cumplimiento

tomara en cuenta la
capacidad de generaciéon,
condiciones fisicas VY

mecanicas, con el fin de
\verificar que la cadena de frio
de los alimentos no este
comprometida con la
interrupcion del servicio de
energia eléctrica que pudieran
ocurrir.

N/A

Las personas dentro del area
de elaboracién de los
alimentos deben estar|
debidamente uniformados,
con telas de colores claros vy,
limpias, usar gorros, guantes,
mascarillas, etc.

Cumple

N/A

Flotilla de distribucion
\vehicular. El proveedor deberd
contar con dos (2) unidades
vehiculares, como minimo,
debidamente acondicionados
para el transporte de
alimentos. Deben presentar,
las matriculas o contrato de
compra/venta las flotillas de

\vehiculos.

Cumple

N/A

Instalaciones y equipamiento: Evaluacién por puntos

Puntuacion

Subcriterios

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
VISITA TECNICA: INSTALACIONES Y EQUIPAMIENTO (ESCALA DE PUNTOS)

Observacion / Razén del no Total de puntaje

0 min — 3 max.

1. Las paredes deben estar
revestidas de material
ceramico, porcelanato o en

cumplimiento

(Equipos Industriales en
OGptimas condiciones),

acero inoxidable 9 puntos N/A
(preferiblemente), sin

orificios ni grietas.

2. La cocina debe estar

equipada correctamente 9 puntos N/A

27 puntos

Pagina 32 de 44



REPUBLICA DOMINICANA
ESCUELA NACIONAL
DE LA JUDICATURA

Gestion de Administracién y Finanzas

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
VISITA TECNICA: INSTALACIONES Y EQUIPAMIENTO (ESCALA DE PUNTOS)

Puntuacién Observacién / Razén del no Total de puntaje

Subcriterios . . ..
0 min — 3 max. cumplimiento

Mesas de porcionamiento,
mesa fria para pantry,
contenedores comerciales
aislados  (tipo  neveras),
carros estacionarios, estufas
industriales en acero
inoxidable \Y% demas
equipamientos necesarios
que permitan dar el servicio

demandado.
3. El oferente deberad contar
con espacios de

almacenamiento frio (uno o
varios cuartos frios o
congeladores) que)
permitan el
almacenamiento adecuado]
(carnes, aves, pescados V|
mariscos, etc))
debidamente identificados,
manteniendo cada uno en

areas separadas Vi
refrigeradas, en estricto| 9 puntos N/A
cumplimiento de los
estandares de calidad de la
industria. Este
requerimiento es|

fundamental para evitar la
contaminacién cruzada vy
preservar la integridad de
los alimentos. EI mismo
debera estar con todos sus

indicadores en
funcionamiento \Y sin
corrosion.

Degustacién: Cumple / No cumple
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
PRESENTACION Y DEGUSTACION (CUMPLE NO CUMPLE)

Observacién / Razén del

Subcriterios Cumple / No Cumple ..
no cumplimiento

Higiene: es de suma importancia el
manejo adecuado de los alimentos
proporcionando cuidado e higiene al
momento de elaborarlos como también al
momento de presentarlos. En ese sentido,
el personal debe disponer de los articulos
de higiene personal para la manipulaciéon
de estos.

Cumple N/A

LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
PRESENTACION Y DEGUSTACION

Puntuacion Observacion / Razéon del| Total, de los puntos
0 min — 4 max.. no cumplimiento

Subcriterios

Sabor y valor nutricional: los
alimentos deberan tener un
sabor atractivo para su ingesta
y buena coccidén, ademas
debera tomar en cuenta la 12 puntos N/A
calidad de los nutrientes que
aporten balance saludable al
momento de suministrar los
alimentos.

Presentacion refrigerio
estandar: el oferente deberd
tomar en cuenta los diferentes

. 12 puntos N/A
tipos de empaques Y P / 48 puntos
presentacion al momento de
suministrar los alimentos.

Presentacion refrigerio
ejecutivos tipo 4: el oferente
debera tomar en cuenta la
seleccion y el estandar en las
opciones a presentar, asi como
también el uso de la cristaleria
al momento de suministrar los
alimentos.

12 puntos N/A
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LOTE 1 DISTRITO NACIONAL
PRESENTACION Y DEGUSTACION

Puntuacion Observacién / Razén del| Total, de los puntos
0 min — 4 max.. no cumplimiento

Subcriterios

Presentacion almuerzo
ejecutivo: el oferente deberd
tomar en cuenta todos los
elementos y presentacion al
momento de suministrar los
alimentos.

12 puntos N/A

Puntaje final: 75 puntos

Lote2,3y 4

LOTE 2 REGION NORTE
DOCUMENTACION TECNICA A EVALUAR CRITERIO COMENTARIO

Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada de los
servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no subsanable).

Servicio de almuerzo estandar Cumple Pag. 122 de 389 del documento
en PDF
Servicio de refrigerios estandar
Tipo estandar 1 cumple Pag. 122 de 389 del documento
Tipon estandar 2 P en PDF
Tipo estandar 3
Servicios de refrigerios de estacion Pag. 122 de 389 del documento
LT en PDF
liguida:
; . No cumple
Tipo estandar En el refrigerio ti . Vol
Tipo ejecutiva n el refrigerio tipo ejecutivo T no
contemplaron las tazas de cristal
con sus platillos y cucharas.
.. . Pag. 123 de 389 del documento
Servicio de catering. Cumple en PDF
Otros reguer|m|entos: . Pag. 123 de 389 del documento
Agua mineral (en botellas de cristal) Cumple
. . en PDF
Agua mineral (en botellas plasticas)
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DOCUMENTACION TECNICA A EVALUAR
Agua mineral (en la caja de cartén)
Agua carbonatada (en botellas de
cristal).

LOTE 2 REGION NORTE
CRITERIO

COMENTARIO

Experiencia: El oferente debe
demostrar la documentacion que
acredite la experiencia tales como:
Certificaciones de recepcion
conforme de servicios, como
minimo tres (3) entre las cuales
debe incluir al menos una (1)
certificacion de una empresa
privada y al menos una ()
certificaciéon de una institucion del
Estado. Estas certificaciones deben
tener antigledad siguiente:
- Al menos una (1) certificacién con
antiguedad de uno (1) a tres (3) afos.
- Al menos una (1) certificacién con
antiguedad de tres (3) a cinco (5)
anos

Cumple

Pags. 170 a la 185 de 389 del
documento en PDF

Ordenes de compras o Contratos: de
las certificaciones presentadas en el
punto anterior el cual permitan
examinar el alcance de |la
contrataciéon y esté acorde a lo
requerido.

No cumple

Pags. 186 a la 275 de 389 del
documento en PDF.

Las ordenes de compras y
contratos presentados no
corresponden con las
certificaciones de recepciéon
conforme presentadas en el
punto anterior.

Certificacion de permiso o
habilitacidon sanitaria emitida por el
Ministerio de Salud Publica.

Cumple

Pag. 276 de 389 del documento
en PDF

Certificacion que avala la higiene y
control de la calidad en los servicios
emitida por el Instituto Dominicano
para la Calidad (INDOCAL).

Cumple

Pag. 277 de 389 del documento
en PDF

Presentar un plan para el control de
plaga de sus instalaciones, vigente,
asi como el documento y/o los
registros que evidencien su
ejecucion de manera continua en
los ultimos tres (3) anos

Cumple

Pags. 120y 278 a la 364 de 389 del
documento en PDF

Presentar las matriculas o contrato
de compraventa de las flotillas de

Cumple
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LOTE 2 REGION NORTE

DOCUMENTACION TECNICA A EVALUAR CRITERIO COMENTARIO
vehiculos que utilizan para la Pags. 383 a la 389 de 389 del
prestaciéon del servicio. documento en PDF

LOTE 3 REGION SUR
DOCUMENTACION TECNICA A EVALUAR ‘ CRITERIO COMENTARIO

Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada de los
servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no subsanable).

Servicio de almuerzo estandar Cumple Pags. 123 y 124 de 389 del documento
en PDF

Servicio de refrigerios estandar

Tipo estandar 1 Pag. 124 de 389 del documento en

Tipon estandar 2 Cumple PDF

Tipo estandar 3

Servicios de refrigerios de estacion Pag. 124 de 389 del documento en

= PDF

liguida:

) . No cumple

Tipo estandar E | refrigerio ti . . ]

Tipo ejecutiva n el refrigerio tipo eJecut|yo no
contemplaron las tazas de cristal con
sus platillos y cucharas.

Servicio de catering. Cumple Pag. 125 de 389 del documento en
PDF

Otros requerimientos:

Agua mineral (en botellas de cristal)

Agua mineral (en botellas plasticas) Pag. 125 de 389 del documento en

Agua mineral (en la caja de cartdn) Cumple PDF

Agua carbonatada (en botellas de

cristal).

Experiencia: El oferente debe
demostrar la documentacidén que
acredite la experiencia tales como:
Certificaciones de recepcion
conforme de servicios, como Cumple Pags. 170 a la 185 de 389 del
minimo tres (3) entre las cuales documento en PDF
debe incluir al menos una (1)
certificacion de una empresa
privada y al menos una ()
certificaciéon de una institucion del
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LOTE 3 REGION SUR

DOCUMENTACION TECNICA A EVALUAR ‘ CRITERIO COMENTARIO
Estado. Estas certificaciones deben
tener antigledad siguiente:
- Al menos una (1) certificacién con
antigledad de uno (1) a tres (3) anos.
- Al menos una (1) certificacién con
antigluedad de tres (3) a cinco (5)
anos

Pags. 186 a la 275 de 389 del

Ordenes de compras o Contratos: de documento en PDF.
las certificaciones presentadas en el

punto anterior el cual permitan | cumple | Las ordenes de compras y contratos

examinar el alcance de la presentados no corresponden con las
contratacion y esté acorde a lo certificaciones de recepcion
requerido. conforme presentadas en el punto
anterior.

Certificacion de permiso o

habilitacion sanitaria emitida por el Cumple Pag. 276 de 389 del documento en
Ministerio de Salud Publica. PDF

Certificacion que avala la higiene y

control de la calidad en los servicios Cumple Pag. 277 de 389 del documento en

emitida por el Instituto Dominicano PDF

para la Calidad (INDOCAL).

Presentar un plan para el control de

plaga de sus instalaciones, vigente,

asi como el documento y/o los Pags. 120 y 278 a la 364 de 389 del
. . . Cumple

registros que evidencien @ su documento en PDF

ejecucion de manera continua en

los Ultimos tres (3) anos

Presentar las matriculas o contrato

de compraventa de las flotillas de

vehiculos que utilizan para |Ia

prestaciéon del servicio.

Pags. 383 a la 389 de 389 del

Cumple documento en PDF

LOTE 4 REGION ESTE
DOCUMENTACION TECNICA A EVALUAR CRITERIO COMENTARIO

Oferta técnica: Presentar las especificaciones técnicas de manera textual y detallada de los
servicios que ofrece, conforme se describe en las especificaciones anexas. (no subsanable).

Servicio de almuerzo estandar Cumple E%?: 125 de 389 del documento en
Servicio de refrigerios estandar

Tipo estandar 1 Cumple Pag. 126 de 389 del documento en
Tipon estandar 2 PDF
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DOCUMENTACION TECNICA A EVALUAR
Tipo estandar 3

LOTE 4 REGION ESTE
CRITERIO

COMENTARIO

Servicios de refrigerios de estaciéon
liguida:

Tipo estandar

Tipo ejecutiva

Cumple

Pag. 126 de 389 del documento en
PDF

En el refrigerio tipo ejecutivo 1 no
contemplaron las tazas de cristal con
sus platillos y cucharas.

Servicio de catering.

Cumple

Pags. 126y 127 de 389 del documento
en PDF

Otros requerimientos:

Agua mineral (en botellas de cristal)
Agua mineral (en botellas plasticas)
Agua mineral (en la caja de cartdn)
Agua carbonatada (en botellas de
cristal).

Cumple

Pag. 127 de 389 del documento en
PDF

Experiencia: El oferente debe
demostrar la documentacidén que
acredite la experiencia tales como:
Certificaciones de recepcién
conforme de servicios, como
minimo tres (3) entre las cuales
debe incluir al menos una (1)
certificacion de una empresa
privada y al menos una ()
certificacion de una institucion del
Estado. Estas certificaciones deben
tener antigledad siguiente:
- Al menos una (1) certificacién con
antiguedad de uno (1) a tres (3) anos.
- Al menos una (1) certificacién con
antigledad de tres (3) a cinco (5)
anos

Cumple

Pags. 170 a la 185 de 389 del
documento en PDF
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LOTE 4 REGION ESTE
DOCUMENTACION TECNICA A EVALUAR \ CRITERIO COMENTARIO

Pags. 186 a la 275 de 389 del
documento en PDF.
Las ordenes de compras y contratos
Ordenes de compras o Contratos: de presentados no corresponden con las
las cerUﬂcacpnes presentadas en el certificaciones de recepcion
punto anterior el cual permitan No cumple | conforme presentadas en el punto
examinar el alcance de |Ia anterior.
contrataciéon y esté acorde a lo
requerido.
Certificacion de permiso o
habilitacion sanitaria emitida por el Cumple Pag. 276 de 389 del documento en
Ministerio de Salud Publica. PDF
Certificacion que avala la higiene y
control de la calidad en los servicios Cumple Pag. 277 de 389 del documento en
emitida por el Instituto Dominicano PDF
para la Calidad (INDOCAL).
Presentar un plan para el control de
plaga de sus instalaciones, vigente,
asi como el documento y/o los Pags. 120 y 278 a la 364 de 389 del
. . . Cumple
registros  que evidencien su documento en PDF
ejecucion de manera continua en
los Ultimos tres (3) anos
Presentar las matriculas o contrato
de compraventa de las flotillas de Pags. 383 a la 389 de 389 del
; . Cumple
vehiculos que utilizan para |la documento en PDF
prestacion del servicio.

Conclusiones:

El oferente no cumple en los lotes 1, 2 y 3 debido a que en el refrigerio tipo
ejecutivo 1 no contempl?d las tazas de cristal con sus platillos y cucharas, segun
lo establecido en las especificaciones técnicas.

Para el lote 1 no contempld la entrega del servicio de catering y estacion
liguida, segun lo requerido en las especificaciones técnicas.
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Asimismo, para los lotes 1, 2, 3y 4 no aportd la totalidad de las 6rdenes de
compra o contratos necesarios para verificar el alcance de las certificaciones
presentadas.

6. RESULTADOS PRELIMINARES DE LA EVALUACION DE LA OFERTA TECNICA
(SOBRE A) CONSOLIDADO

Una vez concluida la fase de evaluacion preliminar, los suscritos peritos
actuantes, en cumplimiento de nuestras funciones, tenemos a bien presentar
formalmente al Comité de Compras y Contrataciones de la Escuela Nacional
de la Judicatura los resultados preliminares derivados del analisis técnico
efectuado a las ofertas presentadas por cada oferente. En virtud de lo anterior,
se exponen a continuacion los hallazgos y las recomendaciones pertinentes
resultantes de la valoracion integral de documentacion técnica, a saber:

Nombredel , ¢ Puntaje Ponderacién Resultado
~ oferente R —

cumple

porq ue No
presenté el Plan
de Control de
Plagas requerido,

Asimismo, losg|
reglftr?sd | O|eDebe subsanar el Plan de
control de plagascontrol de Plagas requerido,
aportados no

Asimismo, los registros de
control de plaga, la certificacion
de recepcidn conforme emitida

corresponden  al

Cantabria Brand ] >N
24  |periodo solicitado

Representative,

Lote 1 .
SRL RNC: ote puntos Y csentd tampoclca)por una empresa privada y las
130687978 presento 6rdenes de compra o contratos
certificacion de

necesarios para verificar el
alcance de las certificaciones
presentadas

recepcion
conforme emitida
por una empresa
privada que
acredite la
experiencia
exigida en las
especificaciones
técnicas.
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Nombre del
oferente

Puntaje

. Ponderacion Resultado
final

Lotes

Asimismo, no
aportd la totalidad
de las 6rdenes de
compra o
contratos

necesarios para
\verificar el alcance

de lag
certificaciones
presentadas.

No cumple,

debido a que no
presentd el Plan
de Control de
Plagas requerido,

Asimismo, los
registros de
control de plagas

Debe subsanarel plan de

aportados no .
P.A Catering, 45 corresponden algzntgorldgﬁezla%aes rcegr:gr':og
SRL RNC: Lote 1 periodo solicitado e
131155091 puntos y tampoco aloorto,contratos para ve'rilﬂca'r el

3 totalidad de Iasalcance de las certificaciones

. presentadas.

ordenes de

compra 0

contratos

necesarios para

verificar el alcance

de las

certificaciones

presentadas.

Cumple porque

presento la

documentacion
L.B. Eventos 72 S\L/JaGIuar Ioermltf/HabiIitado a la siguiente
Sociales SRL Lote 1 fase, en virtud de que no tiene

puntos [comprobar que
cumple con los
elementos

requerido y que
estos se ajustan al

RNC: 124014743 documentacidén que subsanar
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NI E Lotes Pu.ntaje Ponderacion Resultado
oferente final
servicio a
contratar.
No cumple debido
a que en el
refrigerio tipo
ejecutivo 1 no
contempld las
tazas de cristal con
sus  platillos V|

cucharas, segun lo
establecido en lag
especificaciones

técnicas y nNoQ
contempld la
entrega del
servicio de
catering y estacion
liquida, segun Ig
requerido en las

especificaciones
técnicas.

Debe subsanar las 6rdenes de
compra o contratos para
verificar el alcance de las
certificaciones presentadas.

Lote 1 75
puntos
Disla Uribe
Koncepto, SRL
RNC: 130952371
Lote
23y 4 N/A

No cumple, para el
lote 2 y 3 debido a

que en el refrigerio
tipo ejecutivo 1 no

contemplo las
tazas de cristal con
sus  platillos V|

cucharas, segun lo
establecido en las
especificaciones
técnicas

Cumple, con todo
lo requerido en lag
especificaciones
técnicas para el
lote 4

Debe subsanar las 6rdenes de
compra o contratos para
verificar el alcance de las
certificaciones presentadas
para el lote 4.
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6. DECISION DEL INFORME PRELIMINAR

Con base en el cuadro anterior, procedemos a recomendar al Comité de Comprasy
Contrataciones que sea requerido a Cantabria Brand Representative, P.A Catering,
SRL y Disla Uribe Koncepto, SRL presentar la documentacion subsanable en el plazo
establecido en la ficha técnica. Asimismo, L.B. Eventos Sociales SRL, pasar la
siguiente fase, por haber cumplido con todo lo requerido y no tener documentacion
a subsanar.

Informe preliminar de evaluacion de ofertas técnicas emitido en Santo Domingo de
Guzman, Distrito Nacional, Republica Dominicana, a los doce (12) dias del mes de
agosto, del ano dos mil veintiséis (2026).
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