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Fecha: 8 de noviembre de 2022 
 

La Escuela Nacional de la Judicatura les invita a participar en el proceso de 
contratación para el suministro de desayuno y refrigerios, conforme las siguientes 
especificaciones: 
 
 

 
Actividades 
 

1. Prueba de Aptitud Académica (PAA) de College 
Board del Concurso de Aspirantes a Jueces. A 
celebrarse el 13 de noviembre de 2022 en horario de 
07:30 a.m. a 02: 00p.m 

2. Conferencia "Razonamiento Judicial". A celebrarse el 
18 de noviembre de 2022 en horario 10:00 a. m. a 
12:00 m 

3. Conferencia "El Autocuidado de Jueces". A realizarse 
el próximo 24 de noviembre de 2022 en horario de 
11:00 a. m. a 12:00 m. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Menú 13 de 
noviembre  
 

1. Desayuno preempacado:  
 
Opción 1: 

• 65 servicios de puré de papa gratinado  
• Queso frito  
• Jamón frito  
• 65 jugos naturales envasados en botellas plásticas 

de 12 onzas. Sabores: limón y chinola 
Opción 2:  

• 65 servicios de puré de guineos verdes  
• Salami frito  
• Queso frito   
• 65 jugos naturales envasados en botellas plásticas 

de 12 onzas. Sabores: limón y chinola 
Otros: 

• Neverita con hielo   
• Los  desayunos deben entregarse preempacados  
• Desechables (tenedores, cucharas, cuchillos, 

servilletas) 
• 3 mesas rectangulares  
• 3 manteles para mesas rectangulares (color blanco) 
• Transporte 
• Horario de entrega: 7:00 a.m. 
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• Cantidad de personas: 130 
 

2. Refrigerio vespertino: 
 

• 65 unidades de wraps de pollo grande de 
aproximadamente 7 pulgadas.  

• 65 unidades croissant de queso crema de 
aproximadamente de 7 pulgadas. 

•  65 jugos naturales. Sabores: limón y chinola  
•  65 refrescos de 16 onzas.    
•  65 bolsas de papas fritas clásicas  
•  65 platanitos fritos 
• 200 unidades de agua en envases de cartón, en 

tamaño de 500 ml (no lleva ITBIS). Ver Ley11-92 del 
Código Tributario. 

• Los refrigerios deben entregarse preempacados  
• Desechables 
• 3 mesas rectangulares  
• 3 manteles para mesas rectangulares (color blanco) 
• Transporte  
• Neverita con hielo 
• Cantidad de personas: 130 
• Horario de entrega: 12:00m. 

 
Lugar  
13 de noviembre 

 

Edificio B, de Ciencias Jurídicas.  
Universidad Autónoma de Santo Domingo. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Menú 18 de 
noviembre 
 

 
Refrigerio ejecutivo:  
 

• 4 bocadillos salado  
• Jugos naturales, sabores sandía y naranja natural 
• Flores para la mesa principal  
• 10 mesas de pie   
• Pucheros de flores para 10 mesas de pie 
• 5 botellas de agua natural sin gas, en tamaño de 33 

CL (330 ML).  
• 50 unidades de agua en envases de cartón, en 

tamaño de 500 ml (no lleva ITBIS). Ver Ley11-92 del 
Código Tributario.  
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• Estación líquida permanente: café, azúcar crema, 
azúcar blanca, azúcar de dieta, cremora, vasos de 
cartón 4 onzas y removedores biodegradables.  

• Alquiler de (3) mesas rectangulares con mantel y 
bambalina blanca para estación líquida y registro de 
participantes.  

• Cristalería y cubertería 
• Materiales gastables (servilletas elegantes 

cuadradas)  
• 5 camareros  
• Montaje y desmontaje  
• Transporte  
• Cantidad de personas: 100 

Hora del montaje: 7:00 a. m  
Hora del servicio: 10:00 a.m.  
 

Lugar  
18 de noviembre 

Auditorio Suprema Corte de Justicia.  
Av. Enrique Jiménez Moya 1485, Santo Domingo, Distrito 
Nacional.  

 
 
 
 
 
Menú 24 de 
noviembre  

 
Refrigerio especial/ejecutivo: 
 

• 3 piezas saladas 
• 1 pieza dulce 
• Envasados en cajas de cartón. 
• Jugo natural: sabores sandía y naranja natural 
• Dispensador de jugos, transparente    
• Hielo (no lleva ITBIS. Ver Ley11-92 del Código 

Tributario) 
• Vasos biodegradables de 10 oz.  
• Transporte 
• Cantidad de personas: 75 
• Horario de entrega: 09:00 a.m.  

 

 
 
Lugar  
24 de noviembre 

Salón de audiencias del Primer Tribunal Colegiado de la 
Cámara Penal del Juzgado de Primera Instancia del Distrito 
Nacional. 
Palacio de Justicia de Ciudad Nueva.  Calle Fabio Fiallo, 
Santo Domingo, Distrito Nacional.  
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Documentos requeridos: 

1. Propuesta (Cotización): 
 
El oferente deberá presentar una única propuesta, en pesos dominicanos, con 
impuestos incluidos, firmada y sellada, indicando expresamente la disponibilidad para 
la entrega, conforme lo especificado. 
Condición de pago: crédito por 30 días mínimo. 

 
2. Credenciales:  
1- Certificación de pago de impuestos al día de la DGII, vigente;  
2- Certificación de pago de impuestos al día de la TSS, vigente: 
3- Constancia de Registro de Proveedor del Estado (RPE), activo. 
4- Certificación del Mipyme emitida por el Ministerio de Industria, Comercio y 
Mipymes (si aplica). 

 
Información importante: 
 
El presupuesto base para el presente proceso es de RD$ 322,000.00 por lo cual se 
enmarca en el procedimiento de compra menor. 
La contratación será formalizada a través de una Orden de Compra/Servicio antes de 
proceder a brindar el servicio.  
La facturación podrá ser realizada a medida se van realizando los encuentros, sin ser 
necesario esperar a completar la orden de compra.  
Enviar la propuesta a la dirección de correo electrónico: cotizaciones@enj.org 
 
 
 

Elaborado por:    Aprobado por: 
      Marina Vargas                                             Mayrelina De Luna 

                             Analista GAUSG                                            Especialista GAUSG  
 
 
 
 

 


