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ESCUELA NACIONAL DE LA JUDICATURA

EVALUACION PRELIMINAR DE DOCUMENTACION TECNICA

Nombre del Proceso:

Contratacion de servicios de alimentos, bebidas y catering, para el Distrito Nacional y provincia Santo Domingo para las

actividades de la Escuela Nacional de la Judicatura. Dirigido a MIPYMES. 2da Convocatoria.

Referencia del Proceso:

ENJ-GAF-CM-2025-012

Fecha de Evaluacién:

7 de marzo de 2025

INICIO MATRIZ DE EVALUACION

Documento a evaluar
Aspecto a Evaluar

Ofertas Evaluadas

PA Catering, SRL

LB Eventos Sociales, SRL

Exquisiteces Virginia, SRL

0 Neveras para el transporte de los alimentos frios y calientes. Las

mismas no tienen que ser para uso exclusivo de la ENJ; las cuales al

ser utilizadas deberdn cumplir con los esténdares de inocuidad.

0 Estantes necesarios para colocar en el area de almacenamiento y

fregado asignado al proveedor.

0 Vehiculos para el servicio de transporte de las raciones diarias que

cumplan con los estdndares de inocuidad.

Todo el equipamiento suministrado por el proveedor continuara siendo de su
propiedad y estaran bajo su manipulacién y mantenimiento.

Evaluacién Comentario Evaluacién Comentario Evaluacién Comentario

1. Sobre el servicio de almuerzo estandar:
La empresa debe suministrar semanalmente un menu variado, en
coordinacién con el equipo responsable de la ENJ para su aprobacién, previo a
su ejecucion. Dicho menu no debera ser modificado sin autorizacion previa.
Ejemplo de almuerzo estandar:
0 Ensalada. (2)
0 Proteinas (2) (carnes: pollo, res, cerdo y pescados).
0 Pastelones de carnes/ Lasafa/ Canelones.
0 Guarnicion (2):
O Arroz (2) (diferentes tipos).
0 Granos (diferentes tipos). Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
0 Viveres.
0 Vegetales.
Opciones adicionales:
0 Diferentes tipos de sandwiches.
0 Hamburguesas.
0 Hot dogs.
0 Wraps.
0 Pizza.
0 Tacos, burritos, comida mexicana
0 Opciones menu ligero/dietético.
2. Refrigerios estandar:
Se requiere de un menu variado sujeto a aprobacion de la Escuela Nacional que
contenga minimamente lo siguiente:
Tipo estandar:
0 (2) opciones saladas
0 (1) opcién dulce Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
0 Jugo natural (variados)
Los refrigerios estandar deberan ser pre- empacados en cajas de cartén,
individuales y presentarse listos para su consumo.
Los jugos naturales envasados en botellas plasticas, presentacién de 12 onzas, de
sabores variados.
Todos los alimentos deben ser preparados en las instalaciones del oferente y
transportados diariamente a las instalaciones de la ENJ o lugar indicado

K . . - X X Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
previamente por la gestiéon de Administracién y Finanzas (GAF), en el horario
acordado.
3. Mobiliario y equipamiento
Se requiere que el oferente suministre los equipamientos necesarios que
faciliten la logistica y prestacion del servicio de almuerzo estandar (raciones
diarias) dentro de las instalaciones de la ENJ segun el siguiente detalle:
0 (2) Estantes de acero inoxidable para el servicio de al menos 6
chefinding.
0 (1) counter niquelado para alimentos frios
0 (1) nevera para bebidas frias con puerta de cristal vertical
0 (1) frezeer

Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
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Nombre del Proceso:

Contratacion de servicios de alimentos, bebidas y catering, para el Distrito Nacional y provincia Santo Domingo para las

actividades de la Escuela Nacional de la Judicatura. Dirigido a MIPYMES. 2da Convocatoria.

Referencia del Proceso:

ENJ-GAF-CM-2025-012

Fecha de Evaluacién:

7 de marzo de 2025

INICIO MATRIZ DE EVALUACION

Documento a evaluar
Aspecto a Evaluar

Ofertas Evaluadas

PA Catering, SRL

LB Eventos Sociales, SRL

Exquisiteces Virginia, SRL

Evaluacién Comentario Evaluacién Comentario Evaluacién Comentario

4. Utensilios y vajilla
Los utensilios necesarios para servir y consumir los alimentos y bebidas
estaran a cargo de la empresa adjudicataria, con cantidad disponible para todos
los comensales.
Se requiere disponer de la vajilla dentro de las instalaciones de la ENJ, las
cuales serdn necesarias para garantizar la prestacién del servicio almuerzo
estandar (raciones diarias de los almuerzos), a saber:
0 Platos llanos
0 Platos para habichuelas
0 Platos para sopa
0 Platos de postres Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
0 Tenedores / Cucharas / Cuchillos.
0 Vajilla VIP que incluye los platos, cubiertos y recipientes de servir
acorde al menu aprobado previamente.
0 Bandejas rectangulares
0 Ensaladera
O Azucarera
0 Utensilios para el alijo de las ensaladas
OY otros utensilios necesarios para el servicio
Nota: debe reponer la cuberteria, cristaleria y los utensilios en generales
peridédicamente para mantener adecuado y en éptima calidad.
5. Personal de apoyo
El oferente asignara el personal necesario para prestar el servicio,
contemplando minimo de (2) personas fijas para servir, incluida supervisor/ay
para fregar y recoger los utensilios sucios.
Este personal debe estar identificado y uniformado con los accesorios de
proteccion e higiene necesarios (por ejemplo, gorros, guantes desechables,
calzado, mascarillas, redecillas y mandiles), por lo cual debe incluirlo el monto de
Su propuesta.

. . . . Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
Todo lo relacionado con el manejo del personal, ausentismo, cancelaciones o
rotacién de este es responsabilidad del oferente, incluyendo el pago de salarios
y prestaciones laborales. El oferente se comprometera a supervisar la salud de
todas las personas bajo su cargo y, en caso de surgir alguna enfermedad que los
afecte, no permitird que laboren en la prestacion del servicio hasta no superar la
enfermedad.
El oferente garantizara que todo el personal asignado domine las buenas
practicas de higiene en especifico de las manos, manipulaciéon de alimentos, asi
como de atencion al cliente.
6. Transporte
El oferente deberd demostrar que cuenta con un medio de transporte para los
alimentos que garantice la adecuada temperatura. Dichos alimentos deben
llegar en bandejas separadas y rigidas capaces de mantener la comida caliente
por encima de los 60°C y la fria por debajo de los 4°C y de evitar derrames,
mezclados y goteos. Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
El vehiculo de transporte de los alimentos debe estar limpio y debe
disponerse de un programa de mantenimiento, desinfeccién y limpieza de este.
Medios verificables: fotos de la flotilla de vehiculos, matriculas, entre otros
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Nombre del Proceso:

Contratacion de servicios de alimentos, bebidas y catering, para el Distrito Nacional y provincia Santo Domingo para las

actividades de la Escuela Nacional de la Judicatura. Dirigido a MIPYMES. 2da Convocatoria.

Referencia del Proceso:

ENJ-GAF-CM-2025-012

Fecha de Evaluacién:

7 de marzo de 2025

INICIO MATRIZ DE EVALUACION

Ofertas Evaluadas

Documento a evaluar
e ey PA Catering, SRL LB Eventos Sociales, SRL Exquisiteces Virginia, SRL
Evaluacién Comentario Evaluacién Comentario Evaluacién Comentario
7. Tiempo para la entrega del(los) bien(es) o servicios
El horario para la prestacion del servicio de refrigerios es a las 10:00 a.m. a
11:00 a.m. dias laborables. A requerimiento de la ENJ, se establecen horarios
vespertinos los cuales no son recurrentesy la hora de prestacion de este servicio
serd acordada previamente.
Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A

El horario para la prestacion del servicio de almuerzo se realiza en dos
horarios: de 12200 m. a 2:00 p.m.
Previa apertura del horario del almuerzo, se realiza la inspeccién y toma de
temperatura de los alimentos recibidos a las 11:45 a.m.
8. Limpieza
El oferente se debe comprometer a mantener el grado de limpieza y

o 3 . » o Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
organizacion de las areas asignadas para la prestacion del servicio, fregado y
resguardo de vajilla y equipos.
9. Los desechos soélidos
El oferente debe contemplar en su propuesta el suministro de fundas y Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
cualquier utensilio necesarios para recopilar y empacar los desechos sélidos.
10. Lugar de entrega del(los) bien(es) o servicios
0 Almuerzo estandar: seré solicitado para las instalaciones de la
Escuela Nacional de la Judicatura (Calle César Nicolds Penson No. 59,
Gascu'e) . ) . . . Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
0 Refrigerio estandar: sera solicitado tanto para las instalaciones de la
Escuela Nacional de la Judicatura (Calle César Nicolds Penson No. 59.
Gascue) y también en otras localidades del Distrito Nacional o la
Provincia Santo Domingo.
Constanfla que acred.rce e-I tiempo de experiencia de la empresa. Minimo Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
tres (3) afos de experiencia en servicios de esta naturaleza.

Conclusiones:

Todos los oferentes cumplen con las especificaciones técnicas.

Jassely Mera
Especialista

Jassely C. Mera Martinez

Documento firmado digitalmente, puede validar su integridad en el siguiente enlace:
https://firma.poderjudicial.gob.do/inbox/app/poderjudicial/v/VMZU-P355-WGV0-FMAX
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Nombre del Proceso:

Contratacion de servicios de alimentos, bebidas y catering, para el Distrito Nacional y provincia Santo Domingo para las actividades de la Escuela
Nacional de la Judicatura. Dirigido a MIPYMES. 2da Convocatoria.

Referencia del Proceso:

ENJ-GAF-CM-2025-012

Fecha de Evaluacién:

7 de marzo de 2025

INICIO MATRIZ DE EVALUACION

Documento a evaluar
Aspecto a Evaluar

Ofertas Evaluadas

PA Catering, SRL

LB Eventos Sociales, SRL

Exquisiteces Virginia, SRLO

Comentario

Evaluacién

Comentario

1. Sobre el servicio de almuerzo estandar:

La empresa debe suministrar semanalmente un menu variado, en
coordinacion con el equipo responsable de la ENJ para su aprobacion, previo
a su ejecucion. Dicho menu no debera ser modificado sin autorizacién previa.
Ejemplo de almuerzo estandar:

0 Ensalada. (2)

O Proteinas (2) (carnes: pollo, res, cerdo y pescados).

0 Pastelones de carnes/ Lasafia/ Canelones.

0 Guarnicion (2):

0 Arroz (2) (diferentes tipos).

0 Granos (diferentes tipos).

0 Viveres.

O Vegetales.

Opciones adicionales:

0 Diferentes tipos de sandwiches.

0 Hamburguesas.

0 Hot dogs.

0 Wraps.

0 Pizza.

0 Tacos, burritos, comida mexicana

0 Opciones mend ligero/dietético.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A

2. Refrigerios estandar:

Se requiere de un menu variado sujeto a aprobacion de la Escuela Nacional
que contenga minimamente lo siguiente:

Tipo estandar:

0 (2) opciones saladas

0 (1) opcioén dulce

0Jugo natural (variados)

Los refrigerios estandar deberan ser pre- empacados en cajas de cartén,
individuales y presentarse listos para su consumo.

Los jugos naturales envasados en botellas plasticas, presentacién de 12 onzas,

de sabores variados.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Todos los alimentos deben ser preparados en las instalaciones del oferente y
transportados diariamente a las instalaciones de la ENJ o lugar indicado
previamente por la gestién de Administracién y Finanzas (CAF), en el horario
acordado.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A

3. Mobiliario y equipamiento

Se requiere que el oferente suministre los equipamientos necesarios que
faciliten la logistica y prestacion del servicio de almuerzo estandar (raciones
diarias) dentro de las instalaciones de la ENJ segun el siguiente detalle:

0 (2) Estantes de acero inoxidable para el servicio de al menos 6

chefinding.

0 (1) counter niquelado para alimentos frios

0 (1) nevera para bebidas frias con puerta de cristal vertical

0 (1) frezeer

O Neveras para el transporte de los alimentos frios y calientes. Las

mismas no tienen que ser para uso exclusivo de la ENJ; las cuales al

ser utilizadas deberan cumplir con los estandares de inocuidad.

0 Estantes necesarios para colocar en el drea de almacenamiento y
fregado asignado al proveedor.

0 Vehiculos para el servicio de transporte de las raciones diarias que
cumplan con los estandares de inocuidad.

Todo el equipamiento suministrado por el proveedor continuara siendo de su
propiedad y estaran bajo su manipulacién y mantenimiento.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A
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Nombre del Proceso:

Contratacion de servicios de alimentos, bebidas y catering, para el Distrito Nacional y provincia Santo Domingo para las actividades de la Escuela
Nacional de la Judicatura. Dirigido a MIPYMES. 2da Convocatoria.

Referencia del Proceso:

ENJ-GAF-CM-2025-012

Fecha de Evaluacién:

7 de marzo de 2025

INICIO MATRIZ DE EVALUACION

Documento a evaluar
Aspecto a Evaluar

Ofertas Evaluadas

PA Catering, SRL

LB Eventos Sociales, SRL

Exquisiteces Virginia, SRLO

Comentario

Evaluacién

Comentario

4. Utensilios y vajilla

Los utensilios necesarios para servir y consumir los alimentos y bebidas
estardn a cargo de la empresa adjudicataria, con cantidad disponible para
todos los comensales.

Se requiere disponer de la vajilla dentro de las instalaciones de la ENJ, las
cuales seran necesarias para garantizar |la prestacion del servicio almuerzo
estandar (raciones diarias de los almuerzos), a saber:

O Platos llanos

0 Platos para habichuelas

0 Platos para sopa

0 Platos de postres

0 Tenedores / Cucharas / Cuchillos.

0 Vajilla VIP que incluye los platos, cubiertos y recipientes de servir
acorde al menu aprobado previamente.

0 Bandejas rectangulares

O Ensaladera

0 Azucarera

0 Utensilios para el alijo de las ensaladas

0Y otros utensilios necesarios para el servicio

Nota: debe reponer la cuberteria, cristaleria y los utensilios en generales
periédicamente para mantener adecuado v en 6ptima calidad.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A

5. Personal de apoyo

El oferente asignara el personal necesario para prestar el servicio,
contemplando minimo de (2) personas fijas para servir, incluida supervisor/ay
para fregar y recoger los utensilios sucios.

Este personal debe estar identificado y uniformado con los accesorios de
proteccion e higiene necesarios (por ejemplo, gorros, guantes desechables,
calzado, mascarillas, redecillas y mandiles), por lo cual debe incluirlo el monto
de su propuesta.

Todo lo relacionado con el manejo del personal, ausentismo, cancelaciones o
rotacion de este es responsabilidad del oferente, incluyendo el pago de
salarios y prestaciones laborales. El oferente se comprometera a supervisar la
salud de todas las personas bajo su cargo y, en caso de surgir alguna
enfermedad que los afecte, no permitird que laboren en la prestacion del
servicio hasta no superar la enfermedad.

El oferente garantizara que todo el personal asignado domine las buenas
practicas de higiene en especifico de las manos, manipulacién de alimentos,
asi como de atencion al cliente.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A

6. Transporte

El oferente debera demostrar que cuenta con un medio de transporte para los
alimentos que garantice la adecuada temperatura. Dichos alimentos deben
llegar en bandejas separadas y rigidas capaces de mantener la comida
caliente por encima de los 60°C y la fria por debajo de los 4°Cy de evitar
derrames, mezclados y goteos.

El vehiculo de transporte de los alimentos debe estar limpio y debe
disponerse de un programa de mantenimiento, desinfeccion y limpieza de

este.

Medios verificables: fotos de la flotilla de vehiculos, matriculas, entre otros

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A

7. Tiempo para la entrega del(los) bien(es) o servicios

El horario para la prestacion del servicio de refrigerios es a las 10:00 a.m. a
11:00 a.m. dias laborables. A requerimiento de la ENJ, se establecen horarios
vespertinos los cuales no son recurrentes y la hora de prestacion de este
servicio sera acordada previamente.

El horario para la prestacion del servicio de almuerzo se realiza en dos
horarios: de 12:00 m. a 2:00 p.m.

Previa apertura del horario del almuerzo, se realiza la inspeccién y toma de
temperatura de los alimentos recibidos a las 11:45 a.m.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A
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Nombre del Proceso:

Contratacion de servicios de alimentos, bebidas y catering, para el Distrito Nacional y provincia Santo Domingo para las actividades de la Escuela
Nacional de la Judicatura. Dirigido a MIPYMES. 2da Convocatoria.

Referencia del Proceso:

ENJ-GAF-CM-2025-012

Fecha de Evaluacién:

7 de marzo de 2025

INICIO MATRIZ DE EVALUACION

Documento a evaluar
Aspecto a Evaluar

Ofertas Evaluadas

PA Catering, SRL

LB Eventos Sociales, SRL

Exquisiteces Virginia, SRLO

Comentario

Evaluacién

Comentario

7. Tiempo para la entrega del(los) bien(es) o servicios

El horario para la prestacion del servicio de refrigerios es a las 10:00 a.m. a
11:00 a.m. dias laborables. A requerimiento de la ENJ, se establecen horarios
vespertinos los cuales no son recurrentes y la hora de prestacion de este
servicio serd acordada previamente.

El horario para la prestacion del servicio de almuerzo se realiza en dos
horarios: de 12:00 m. a 2200 p.m. Previa apertura del horario del almuerzo, se
realiza la inspeccién y toma de temperatura de los alimentos recibidos a las
11:45 a.m.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A

8. Limpieza

El oferente se debe comprometer a mantener el grado de limpieza y
organizacion de las areas asignadas para la prestacion del servicio, fregado y
resguardo de vajilla y equipos.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A

9. Los desechos sélidos
El oferente debe contemplar en su propuesta el suministro de fundas y
cualquier utensilio necesarios para recopilar y empacar los desechos sélidos.

Cumple

Cumple

N/A

Cumple

N/A

11. Lugar de entrega del(los) bien(es) o servicios

0 Almuerzo estandar: sera solicitado para las instalaciones de la
Escuela Nacional de la Judicatura (Calle César Nicolas Penson No. 59,
Gascue)

0 Refrigerio estandar: serd solicitado tanto para las instalaciones de la
Escuela Nacional de la Judicatura (Calle César Nicolds Penson No. 59.
Gascue) y también en otras localidades del Distrito Nacional o la
Provincia Santo Domingo.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Constancia que acredite el tiempo de experiencia de la empresa. Minimo
tres (3) anos de experiencia en servicios de esta naturaleza.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Conclusiones:

Los oferentes PA Catering, SRL, LB Eventos Sociales, SRL y Exquisiteces Virgil

SRL cumplen con todo lo

en las

Diana Lynn Durdn Gémez

Especialista de la Gestiéon de Administracién y Finanzas

Documento firmado digitalmente, puede validar su integridad en el siguiente enlace:
https://firma.poderjudicial.gob.do/inbox/app/poderjudicial/v/9ZE7-CMIV-C5R4-RKBE
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Nombre del Proceso:

Contratacion de servicios de alimentos, bebidas y catering, para el Distrito Nacional y provincia Santo Domingo para las actividades de la

Escuela Nacional de la Judicatura. Dirigido a MIPYMES. 2da Convocatoria.

Referencia del Proceso:

ENJ-GAF-CM-2025-012

Fecha de Evaluacion:

7 de marzo 2025

INICIO MATRIZ DE EVALUACION

Documento a evaluar
Aspecto a Evaluar

Ofertas Evaluadas

PA Catering, SRL

LB Eventos Sociales, SRL

Exquisiteces Virginia, SRL

Evaluacién

Comentario

Evaluacién

Comentario

Evaluacién

Comentario

1. Sobre el servicio de almuerzo estéandar: La empresa debe suministrar
semanalmente un menu variado, en coordinacién con el equipo responsable
de la ENJ para su aprobacién, previo a su ejecucién. Dicho menu no debera
ser modificado sin autorizacion previa.

Ejemplo de almuerzo estdndar:

0 Ensalada. (2)

O Proteinas (2) (carnes: pollo, res, cerdo y pescados).

0 Pastelones de carnes/ Lasana/ Canelones.

0 Guarnicion (2):

0 Arroz (2) (diferentes tipos).

0 Granos (diferentes tipos).

O Viveres.

O Vegetales.

Opciones adicionales:

0 Diferentes tipos de sandwiches.

O Hamburguesas.

O Hot dogs.

0 Wraps.

0 Pizza.

0O Tacos, burritos, comida mexicana

0 Opciones mendu ligero/dietético.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A

2. Refrigerios estandar:

Se requiere de un menu variado sujeto a aprobacién de la Escuela Nacional
que contenga minimamente lo siguiente:

Tipo estandar:

0 (2) opciones saladas

0 (1) opcién dulce

03Jugo natural (variados)

Los refrigerios estandar deberan ser pre- empacados en cajas de cartén,
individuales y presentarse listos para su consumo.

Los jugos naturales envasados en botellas plasticas, presentacion de 12 onzas,
de sabores variados.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Todos los alimentos deben ser preparados en las instalaciones del oferente y
transportados diariamente a las instalaciones de la ENJ o lugar indicado
previamente por la gestién de Administracion y Finanzas (GAF), en el horario
acordado.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A

3. Mobiliario y equipamiento

Se requiere que el oferente suministre los equipamientos necesarios que
faciliten la logistica y prestacion del servicio de almuerzo estandar (raciones
diarias) dentro de las instalaciones de la ENJ segun el siguiente detalle:

0 (2) Estantes de acero inoxidable para el servicio de al menos 6

chefinding.

0 (1) counter niquelado para alimentos frios

0 (1) nevera para bebidas frias con puerta de cristal vertical

0 (1) frezeer

O Neveras para el transporte de los alimentos frios y calientes. Las

mismas no tienen que ser para uso exclusivo de la ENJ; las cuales al

ser utilizadas deberan cumplir con los estandares de inocuidad.

0 Estantes necesarios para colocar en el area de almacenamiento y
fregado asignado al proveedor.

O Vehiculos para el servicio de transporte de las raciones diarias que
cumplan con los estandares de inocuidad.

Todo el equipamiento suministrado por el proveedor continuard siendo de su
propiedad y estardn bajo su manipulacién y mantenimiento.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A
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EVALUACION PRELIMINAR DE DOCUMENTACION TECNICA

Nombre del Proceso:

Contratacion de servicios de alimentos, bebidas y catering, para el Distrito Nacional y provincia Santo Domingo para las actividades de la

Escuela Nacional de la Judicatura. Dirigido a MIPYMES. 2da Convocatoria.

Referencia del Proceso:

ENJ-GAF-CM-2025-012

Fecha de Evaluacion:

7 de marzo 2025

INICIO MATRIZ DE EVALUACION

Ofertas Evaluadas

Documento a evaluar
e PA Catering, SRL LB Eventos Sociales, SRL Exquisiteces Virginia, SRL
Evaluacién Comentario Evaluaciéon Comentario Evaluacién Comentario
4. Utensilios y vajilla: Los utensilios necesarios para servir y consumir los
alimentos y bebidas estaran a cargo de la empresa adjudicataria, con
cantidad disponible para todos los comensales.
Se requiere disponer de la vajilla dentro de las instalaciones de la ENJ, las
cuales serdn necesarias para garantizar la prestacién del servicio almuerzo
estandar (raciones diarias de los almuerzos), a saber:
O Platos llanos
0 Platos para habichuelas
0 Platos para sopa
DFlEies elo pesities . Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
0 Tenedores / Cucharas / Cuchillos.
O Vajilla VIP que incluye los platos, cubiertos y recipientes de servir
acorde al menu aprobado previamente.
0 Bandejas rectangulares
0 Ensaladera
O Azucarera
0 Utensilios para el alijo de las ensaladas
OY otros utensilios necesarios para el servicio
Nota: debe reponer la cuberteria, cristaleria y los utensilios en generales
periédicamente para mantener adecuado y en éptima calidad.
5. Personal de apoyo
El oferente asignara el personal necesario para prestar el servicio,
contemplando minimo de (2) personas fijas para servir, incluida supervisor/ay
para fregar y recoger los utensilios sucios.
Este personal debe estar identificado y uniformado con los accesorios de
proteccion e higiene necesarios (por ejemplo, gorros, guantes desechables,
calzado, mascarillas, redecillas y mandiles), por lo cual debe incluirlo el monto
de su propuesta.
. . . : Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
Todo lo relacionado con el manejo del personal, ausentismo, cancelaciones o
rotaciéon de este es responsabilidad del oferente, incluyendo el pago de
salarios y prestaciones laborales. El oferente se comprometera a supervisar la
salud de todas las personas bajo su cargoy, en caso de surgir alguna
enfermedad que los afecte, no permitirad que laboren en la prestacién del
servicio hasta no superar la enfermedad.
El oferente garantizara que todo el personal asignado domine las buenas
practicas de higiene en especifico de las manos, manipulacién de alimentos,
asi como de atencién al cliente.
6. Transporte
El oferente deberd demostrar que cuenta con un medio de transporte para
los alimentos que garantice la adecuada temperatura. Dichos alimentos
deben llegar en bandejas separadas y rigidas capaces de mantener la comida
caliente por encima de los 60°C y la fria por debajo de los 4°C y de evitar
derrames, mezclados y goteos.
Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
El vehiculo de transporte de los alimentos debe estar limpio y debe
disponerse de un programa de mantenimiento, desinfeccién y limpieza de
este.
Medios verificables: fotos de la flotilla de vehiculos, matriculas, entre otros
7. Tiempo para la entrega del(los) bien(es) o servicios
El horario para la prestaciéon del servicio de refrigerios es a las 10:00 a.m. a 11:00
a.m. dias laborables. A requerimiento de la ENJ, se establecen horarios
vespertinos los cuales no son recurrentes y la hora de prestacion de este
servicio serd acordada previamente.
Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
El horario para la prestacion del servicio de almuerzo se realiza en dos
horarios: de 12:00 m. a 2:00 p.m.
Previa apertura del horario del almuerzo, se realiza la inspeccién y toma de
temperatura de los alimentos recibidos a las 11:45 a.m.
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EVALUACION PRELIMINAR DE DOCUMENTACION TECNICA

Nombre del Proceso: . . L .
Escuela Nacional de la Judicatura. Dirigido a MIPYMES. 2da Convocatoria.

Contratacion de servicios de alimentos, bebidas y catering, para el Distrito Nacional y provincia Santo Domingo para las actividades de la

Referencia del Proceso: ENJ-GAF-CM-2025-012

Fecha de Evaluacion: 7 de marzo 2025

INICIO MATRIZ DE EVALUACION

Ofertas Evaluadas

Documento a evaluar

Aspecto a|Evaluar PA Catering, SRL LB Eventos Sociales, SRL Exquisiteces Virginia, SRL
Evaluacién Comentario Evaluacién Comentario Evaluacién Comentario
8. Limpieza
El oferente se debe comprometer a mantener el grado de limpieza y
Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A

organizacion de las dreas asignadas para la prestacion del servicio, fregado y
resguardo de vajilla y equipos.

9. Los desechos sélidos
El oferente debe contemplar en su propuesta el suministro de fundas y Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
cualquier utensilio necesarios para recopilar y empacar los desechos sélidos.

10. Lugar de entrega del(los) bien(es) o servicios

0 Almuerzo estandar: serd solicitado para las instalaciones de la
Escuela Nacional de la Judicatura (Calle César Nicolds Penson No. 59,
Gascue)

o . . . . Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
0O Refrigerio estandar: sera solicitado tanto para las instalaciones de la
Escuela Nacional de la Judicatura (Calle César Nicolas Penson No. 59.
Gascue) y también en otras localidades del Distrito Nacional o la

Provincia Santo Domingo.

Constancia que acredite el tiempo de experiencia de la empresa. Minimo
Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A

tres (3) anos de experiencia en servicios de esta naturaleza.

Conclusiones:

Luego de evaluar las propuestas presentadas por los oferentes, se ha determinado que cumplen con los requisitos establecidos en las especificaciones técnicas. En consecuencia, se recomienda proceder

con la adjudicacién, conforme a los lineamientos y normativas establecidas en el proceso de contratacién.

Diana Lynn Durdn Gémez Jassely Cristal Mera Martinez Pamela Liliana Ramos Hiciano
Especialista Especialista Analista
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EVALUACION PRELIMINAR DE DOCUMENTACION TECNICA

Nombre del Proceso:

Contratacién de servicios de alimentos, bebidas y catering, para el Distrito Nacional y provincia Santo Domingo para las actividades de la Escuela

Nacional de la Judicatura. Dirigido a MIPYMES.

Referencia del Proceso:

ENJ-GAF-CM-2025-003

Fecha de Evaluacién:

7 de marzo 2025

INICIO MATRIZ DE EVALUACION

Documento a evaluar
Aspecto a Evaluar

Ofertas Evaluadas

EXquisiteces Virginia, SRL

LB Eventos Sociales, SRL

PA Catering, SRL

Evaluacién

Comentario

Evaluacién

Comentario

Evaluacién

Comentario

1. Sobre el servicio de almuerzo estandar:

La empresa debe suministrar semanalmente un mend variado, en
coordinacién con el equipo responsable de la ENJ para su aprobacion, previo a
su ejecucion. Dicho menu no debera ser modificado sin autorizacion previa.
Ejemplo de almuerzo estandar:

0 Ensalada. (2)

O Proteinas (2) (carnes: pollo, res, cerdo y pescados).

0 Pastelones de carnes/ Lasafa/ Canelones.

0 Guarnicion (2):

0O Arroz (2) (diferentes tipos).

0 Granos (diferentes tipos).

O Viveres.

0 Vegetales.

Opciones adicionales:

0 Diferentes tipos de sandwiches.

0 Hamburguesas.

0 Hot dogs.

0 Wraps.

0 Pizza.

0O Tacos, burritos, comida mexicana

0 Opciones menu ligero/dietético.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A

2. Refrigerios estandar:

Se requiere de un menu variado sujeto a aprobacién de la Escuela Nacional
que contenga minimamente lo siguiente:

Tipo estandar:

0 (2) opciones saladas

0 (1) opcién dulce

03Jugo natural (variados)

Los refrigerios estandar deberan ser pre- empacados en cajas de cartén,
individuales y presentarse listos para su consumo.

Los jugos naturales envasados en botellas plasticas, presentacién de 12 onzas,
de sabores variados.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Todos los alimentos deben ser preparados en las instalaciones del oferente y
transportados diariamente a las instalaciones de la ENJ o lugar indicado
previamente por la gestién de Administracion y Finanzas (GAF), en el horario
acordado.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A

3. Mobiliario y equipamiento

Se requiere que el oferente suministre los equipamientos necesarios que
faciliten la logistica y prestacién del servicio de almuerzo estandar (raciones
diarias) dentro de las instalaciones de la ENJ segun el siguiente detalle:

0 (2) Estantes de acero inoxidable para el servicio de al menos 6

chefinding.

0 (1) counter niquelado para alimentos frios

0 (1) nevera para bebidas frias con puerta de cristal vertical

(1) frezeer

O Neveras para el transporte de los alimentos frios y calientes. Las

mismas no tienen que ser para uso exclusivo de la ENJ; las cuales al

ser utilizadas deberdan cumplir con los estdndares de inocuidad.

0 Estantes necesarios para colocar en el drea de almacenamientoy
fregado asignado al proveedor.

O Vehiculos para el servicio de transporte de las raciones diarias que
cumplan con los estandares de inocuidad.

Todo el equipamiento suministrado por el proveedor continuara siendo de su
propiedad y estaran bajo su manipulacién y mantenimiento.

Cumple

N/A

Cumple

N/A

Cumple

N/A
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ESCUELA NACIONAL DE LA JUDICATURA

EVALUACION PRELIMINAR DE DOCUMENTACION TECNICA

Nombre del Proceso:

Contratacién de servicios de alimentos, bebidas y catering, para el Distrito Nacional y provincia Santo Domingo para las actividades de la Escuela

Nacional de la Judicatura. Dirigido a MIPYMES.

Referencia del Proceso:

ENJ-GAF-CM-2025-003

Fecha de Evaluacion:

7 de marzo 2025

INICIO MATRIZ DE EVALUACION

Documento a evaluar
Aspecto a Evaluar

Ofertas Evaluadas

EXquisiteces Virginia, SRL

LB Eventos Sociales, SRL

PA Catering, SRL

Evaluacién Comentario Evaluacién Comentario Evaluacién Comentario
4. Utensilios y vajilla
Los utensilios necesarios para servir y consumir los alimentos y bebidas
estaran a cargo de la empresa adjudicataria, con cantidad disponible para
todos los comensales.
Se requiere disponer de la vajilla dentro de las instalaciones de la ENJ, las
cuales serdn necesarias para garantizar la prestacion del servicio almuerzo
estandar (raciones diarias de los almuerzos), a saber:
0 Platos llanos
0 Platos para habichuelas
0 Platos para sopa
O Platos de postres Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
O Tenedores / Cucharas / Cuchillos.
O Vajilla VIP que incluye los platos, cubiertos y recipientes de servir
acorde al menu aprobado previamente.
0 Bandejas rectangulares
O Ensaladera
O Azucarera
0 Utensilios para el alijo de las ensaladas
O otros utensilios necesarios para el servicio
Nota: debe reponer la cuberteria, cristaleria y los utensilios en generales
periddicamente para mantener adecuado y en dptima calidad.
5. Personal de apoyo
El oferente asignara el personal necesario para prestar el servicio,
contemplando minimo de (2) personas fijas para servir, incluida supervisor/a y
para fregar y recoger los utensilios sucios.
Este personal debe estar identificado y uniformado con los accesorios de
proteccién e higiene necesarios (por ejemplo, gorros, guantes desechables,
calzado, mascarillas, redecillas y mandiles), por lo cual debe incluirlo el monto
de su propuesta. No presenta en su No presenta en su No presenta en su
propuesta evidencia propuesta evidencia propuesta evidencia
Todo lo relacionado con el manejo del personal, ausentismo, cancelaciones o documentada de los documentada de los documentada de los
» . R K No Cumple i . No Cumple i i No cumple i .
rotacion de este es responsabilidad del oferente, incluyendo el pago de salarios entrenamientos realizados entrenamientos realizados entrenamientos realizados
y prestaciones laborales. El oferente se comprometera a supervisar la salud de y/o la experiencia del y/o la experiencia del y/o la experiencia del
todas las personas bajo su cargo y, en caso de surgir alguna enfermedad que personal personal personal
los afecte, no permitird que laboren en la prestacion del servicio hasta no
superar la enfermedad.
El oferente garantizard que todo el personal asignado domine las buenas
practicas de higiene en especifico de las manos, manipulacién de alimentos, asi
como de atencion al cliente. A estos fines, debe suministrar a la ENJ evidencia
documentada de los entrenamientos realizados y/o experiencia de dicho
personal.
6. Transporte
El oferente deberd demostrar que cuenta con un medio de transporte para los
alimentos que garantice la adecuada temperatura. Dichos alimentos deben
llegar en bandejas separadas y rigidas capaces de mantener la comida caliente .
) B ) ) No presentd en su
por encima de los 60°C y la fria por debajo de los 4°C y de evitar derrames, .
propuesta medios
mezclados y goteos. o
Cumple N/A Cumple N/A No cumple verificables, como fotos de
. . . la flotilla de vehiculos,
El vehiculo de transporte de los alimentos debe estar limpio y debe 3
. e R By o matriculas, entre otros
disponerse de un programa de mantenimiento, desinfeccion y limpieza de
este.
Medios verificables: fotos de la flotilla de vehiculos, matriculas, entre otros
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EVALUACION PRELIMINAR DE DOCUMENTACION TECNICA

Contratacién de servicios de alimentos, bebidas y catering, para el Distrito Nacional y provincia Santo Domingo para las actividades de la Escuela

Nombre del Proceso: . . P
Nacional de la Judicatura. Dirigido a MIPYMES.

Referencia del Proceso: ENJ-GAF-CM-2025-003

Fecha de Evaluacién: 7 de marzo 2025

INICIO MATRIZ DE EVALUACION

Ofertas Evaluadas

Documento a evaluar

Aspecto a Evaluar EXquisiteces Virginia, SRL LB Eventos Sociales, SRL PA Catering, SRL
Evaluacién Comentario Evaluacién Comentario Evaluacién Comentario
7. Tiempo para la entrega del(los) bien(es) o servicios
El horario para la prestacion del servicio de refrigerios es a las 10:00 a.m. a
11:00 a.m. dias laborables. A requerimiento de la ENJ, se establecen horarios
vespertinos los cuales no son recurrentes y la hora de prestacion de este
servicio serd acordada previamente.
Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A

El horario para la prestacién del servicio de almuerzo se realiza en dos
horarios: de 12200 m. a 2:00 p.m.
Previa apertura del horario del almuerzo, se realiza la inspeccién y toma de
temperatura de los alimentos recibidos a las 11:45 a.m.
8. Limpieza
El oferente se debe comprometer a mantener el grado de limpieza y

o - i » o Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A
organizacion de las dreas asignadas para la prestacion del servicio, fregado y
resguardo de vajilla y equipos.
9. Los desechos sélidos
El oferente debe contemplar en su propuesta el suministro de fundasy Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A

cualquier utensilio necesarios para recopilar y empacar los desechos sélidos.

10. Control de Plagas . .
- ) No se evidencia en su
El oferente debera contar y presentar constancia del plan para el control de R L
X . propuesta la inclusion del
plagas de sus instalaciones. K

) Cumple N/A Cumple N/A No cumple documento y/o registros
La oferente deberd contar con un plan para el control de plaga de sus . o
. R 3 K A de la ejecucién del control
instalaciones. Presentar el documento y los registros que evidencias de su

X . de plagas.
ejecucion.
11. Lugar de entrega del(los) bien(es) o servicios
0 Almuerzo estadndar: serd solicitado para las instalaciones de la
Escuela Nacional de la Judicatura (Calle César Nicolas Penson No. 59,
Gascue,
) Cumple N/A Cumple N/A Cumple N/A

0 Refrigerio estandar: serd solicitado tanto para las instalaciones de la
Escuela Nacional de la Judicatura (Calle César Nicolas Penson No. 59.
Gascue) y también en otras localidades del Distrito Nacional o la
Provincia Santo Domingo.

Las evidencias
presentadas no cumplen

Constancia que acredite el tiempo de experiencia de la empresa. Minimo con el requisito minimo de

- o . Cumple N/A Cumple N/A No cumple ~
tres (3) afios de experiencia en servicios de esta naturaleza. tres (3) afos de
experiencia en servicios de

esta naturaleza.

Conclusiones:
Con relacién a los suplidores no cumplen con los requisitos, ya que sus propuestas no contemplan lo establecido en las especificaciones técnicas

Pamela Ramos
Analista
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