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La Escuela Nacional de la Judicatura les invita a participar en el proceso para 
contratación de una empresa para servicio de alimentos y bebidas, conforme las 
siguientes especificaciones: 
 

Perfil del 
oferente 

Contratación de una empresa de catering para el servicio de 
refrigerios y almuerzos ejecutivos para distintas actividades de la 
Escuela Nacional de la Judicatura.   

 
 
 
 
 
 
Descripción 
del bien o 
 servicio 

1. Refrigerio ejecutivo matutino 24, 25 y 26 de octubre 
Cantidad de personas: 10 cada día. 
 
Refrigerio especial para el cual se requiere que el oferente presente 
un menú, tomando como base lo siguiente:  
 

• Fiambre gourmet  
• Quesos gourmet  
• Salmón fresco con alcaparra  
• Mini panecillos  
• Bollerías variadas (panes variados)  
• Dos tipos de mermeladas empacada de manera individual  
• Mantequilla en empaque individual 
• Yogurt griego servido en envases de cristal  
• Frutas variadas en envases de cristal  
• Frutos secos  
• Aceitunas  
• Dátiles  
• Higo  
• Dos variedades de jugos naturales servidos en 

dispensadores de cristal  
 
Otros requerimientos:  
 

• Cubertería elegante (platos pequeños de cristal, juegos de 
cubiertos, cuchillos de mantequilla, platos para mantequilla, 
cucharas, etc.)  

• Utensilios para servir elegante  
• Vasos de cristal  
• Copas de cristal  
• Servilletas elegantes  
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• Mesas rectangulares, manteles y bambalinas color blanco  
• Dos fundas de mentas  
• Neverita con hielo  

• Un caramero permanente  
• Montaje y desmontaje  
• Transporte  

 
Deben incluirse todos los elementos necesarios para el montaje y 
desmontaje para el refrigerio. 
 
Nota: Tomar en cuenta que son tres días la cual no se deben de 
repetir las opciones y el refrigerio debe ser servido de forma 
individual.  

 
Hora y lugar de entrega refrigerios ejecutivos matutinos:   
 
Hora de la actividad: 9:00 a.m. a 5:00 p.m.  
Hora de entrega: 9:00 a.m.  
Hora de servicio: 10:30 a.m.  
Lugar de entrega: Escuela Nacional de la Judicatura, ubicada en la 
calle César Nicolás Penson núm. 59, Gascue, Santo Domingo, 
Distrito Nacional.  
 

2. Refrigerio ejecutivo vespertino 24 y 25 de octubre 
Cantidad de personas: 10 cada día. 
 
Refrigerio especial para el cual se requiere que el oferente presente 
un menú, tomando como base lo siguiente:  

• Mini brownies blancos  
• Cuadritos de Avena y dátiles  
• Mini palmeritas  
• Pastelito relleno de queso crema con espinaca  
• Mini pitas de pollo  
• Pinchitos de hongos al ajillo  
• Brochetas de Capresa  
• Conos de Genoa y gouda  
• Enroladitos de uvas y Blue Cheese  

Dos variedades de jugos naturales servidos en dispensadores de 
cristal. 
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Otros requerimientos:  
• Cubertería elegante (platos pequeños de cristal, juegos de 

cubiertos, cucharas, etc.)  
• Utensilios para servir elegante  
• Vasos de cristal  
• Copas de cristal  
• Servilletas elegantes  
• Mesas rectangulares, manteles y bambalinas color blanco  
• Dos fundas de mentas  
• Neverita con hielo  
• Un caramero permanente  
• Montaje y desmontaje  
• Transporte  

 
Deben incluirse todos los elementos necesarios para el montaje y 
desmontaje para el refrigerio. 
 
Nota: Tomar en cuenta que son tres días la cual no se deben de 
repetir las opciones y el refrigerio debe ser servido de forma 
individual.  
 
Hora de la actividad: 9:00 a.m. a 5:00 p.m.  
Hora de entrega: 2:30 p.m.  
Hora de servicio: 3:00 p.m.  
Lugar: Escuela Nacional de la Judicatura, ubicada en la calle César 
Nicolás Penson núm. 59, Gascue, Santo Domingo, Distrito Nacional  
 

 

3. Almuerzo ejecutivo plateado 24, 25 y 26 de octubre  
Cantidad de personas: 10 cada día. 
 
Almuerzo especial para el cual se requiere que el oferente presente 
un menú, tomando como base lo siguiente:  
 

• Una opción de entrada  
• Una opción de pescado 
• Una opción de carne roja  
• Una opción de acompañante vegetariano y/o Vegano 
• Una opción de arroz (sin carne) 
• Una opción de ensalada hervida  
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• Una opción de ensalada cruda  
• Una opción de postre 
• Dos variedades de jugos naturales servidos en 

dispensadores de cristal  
 
Incluir en el servicio de almuerzo vip plateado:  
 

• Cubertería elegante para comer (platos de cristal, juegos de 
cubiertos de metal, cucharas, etc.)  

• Utensilios para servir elegantes  
• Copas de cristal  
• Vasos de cristal  
• Individuales de tela blancos o crema  
• Plato base  
• Servilletas de tela blanca o crema  
• Mesas rectangulares con sus manteles y bambalinas color 

blanco  
• Neverita con hielo  
• Dos camareros  
• Montaje y desmontaje  
• Transporte  

 
Deben incluirse todos los elementos necesarios para el montaje y 
desmontaje del almuerzo.  
 
Hora y lugar de entrega almuerzos ejecutivos:   
Hora de entrega:  11:00 a.m.  
Hora de servicio:  12:00 a.m.  
Lugar de entrega: Escuela Nacional de la Judicatura, ubicada en la 
calle César Nicolás Penson núm. 59, Gascue, Santo Domingo, 
Distrito Nacional.  
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3. Estación líquida ejecutiva permanente 
 
Fechas: 24, 25 y 26 de octubre de 2023. 
Cantidad de personas: 10 cada día. 
 
Estación líquida, que incluya:    
 
Café 
Cocoa 
Agua caliente 
Té (sabores surtidos) 
Azúcar crema  
Azúcar blanca  
Azúcar de dieta (edulcorante) 
Leche de almendra 
Leche entera 
Leche sin lactosa 
Leche descremada  
Cremora  
 

Otros requerimientos:     
 
Deben incluirse todos los elementos necesarios para el montaje y 
desmontaje de la estación. Tales como:    
 
Cubertería (Tazas con su plato para café, tazas con su plato para té, 
cucharas pequeñas, etc.)  
Servilletas elegantes  
Mesas rectangulares, manteles y bambalinas color blanco para la 
estación líquida    
Transporte   
Montaje y desmontaje 

Lugar de 

 entrega  

 

Escuela Nacional de la Judicatura, ubicada en la calle César Nicolás 
Penson núm. 59, Gascue, Santo Domingo, Distrito Nacional. 
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1. Documentos requeridos: 
 

1.1 Propuesta (Cotización): 

El oferente deberá presentar una única propuesta, en pesos dominicanos, con 
impuestos incluidos, firmada y sellada, indicando expresamente la disponibilidad para 
la entrega, conforme lo especificado. 

 

Condición de pago: crédito por 30 días (mínimo). 
 

1.2 Credenciales:  
 

1- Certificación de pago de impuestos al día de la DGII, vigente;  
2- Certificación de pago de impuestos al día de la TSS, vigente: 
3- Constancia de Registro de Proveedor del Estado (RPE), activo. 
4- Certificación Mipymes emitida por el Ministerio de Industria, Comercio y Mipymes 
(si aplica) 

 
2. Presupuesto  

 

El presupuesto base para el presente proceso es de RD$650,000.00. 

 

 
3. Información importante: 

Esta contratación se hace sobre una base de servicios hasta agotar la partida de 
apropiación presupuestaria asignada. 

La contratación será formalizada a través de una Orden de Compra/Servicio antes de 
proceder a brindar el servicio. 

Los 30 días de crédito son a partir de la entrega de la factura bien o servicio.    
   

La factura debe incluir nombre y RNC del proveedor, NCF gubernamental, núm. orden 
de compra, núm. de proceso de compra.     
 
El pago se realizará contra recepción conforme del servicio brindado y recepción de 
factura firmada y sellada. 
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Importante: La entidad contratante podrá solicitar a demanda el despacho solo 
almuerzo, sin solicitar los complementos o alquileres. Igualmente se pueden contratar 
solo alquileres según necesidad. 
 
Enviar la propuesta a la dirección de correo electrónico: cotizaciones@enj.org 

 

Firmado digitalmente en fecha: 20 de octubre de 2023:  

 
 

         Elaborado por:                                Aprobado por: 
    Marina Vargas                                                    Inés G. Barcácel Arias 

    Analista                                          Gestora  
 


