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La Escuela Nacional de la Judicatura les invita a participar en el proceso de 
contratación de una empresa para servicio de alimentos y bebidas, conforme las 
siguientes especificaciones:  
 

Perfil del 
Oferente 

 

Contratación de una empresa de catering para la contratación de 
refrigerios y almuerzos, en el marco de distintas actividades de la 
Escuela Nacional de la Judicatura. 

Descripción 

I. Refrigerios 
 

1.1 Refrigerio matutino 
 

• Tres opciones saladas 
• Una opción dulce 
• Jugos naturales envasados en botellas plásticas, presentación 

de 12 onzas, sabores fresa y limón, según disponibilidad del 
suplidor.  

• Neverita con hielo 
• Servilleta 
• Transporte 
• Mesas y manteles  
• Camarero 
• Montaje y desmontaje 
• Los refrigerios deben estar envasados en cajas de cartón 
• Estación líquida permanente: café, azúcar crema, azúcar 

blanca, azúcar de dieta, cremora, leche de almendras, leche 
entera y leche sin lactosa, vasos de cartón 4 onzas y 
removedores biodegradables. 

 
1) 22 de septiembre  

Diplomado en Interinstitucional de especialización en atención 
coordinada de violencia basada en género.  
Cantidad de personas: 45.  
 
Hora y lugar de entrega:  
Hora de montaje:  8:00 a.m. 
Hora de servicio:   09:30 a.m. 
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Universidad Autónoma de Santo Domingo sala B de Maestrías de la 
facultad de Ciencias Económicas y Sociales.  
Av. Alma Mater, Santo Domingo 10105. 
 
 

1.2 Refrigerio matutino 
 

• Dos opciones saladas 
• Una opción dulce 
• Jugos naturales envasados en botellas plásticas, presentación 

de 12 onzas, sabores fresa y limón, según disponibilidad del 
suplidor.  

• Neverita con hielo 
• Servilleta 
• Transporte 
• Los refrigerios deben estar envasados en cajas de cartón. 

 
1) 29 de septiembre  

Taller sobre Trabajo en Equipo, Manejo del Tiempo, Inteligencia 
Emocional y Conciencia Institucional.  
Cantidad de personas: 10. 
  

2) 22 y 29 de septiembre 2023 
Diplomado Prevención, Detección, Persecución y Sanción del Lavado 
de Activos.  
Cantidad de personas: 45. Total: 90. 
 
Hora y lugar de entrega:  
Hora de entrega:   09:00 a.m. 
Escuela Nacional de la Judicatura, ubicada en la calle César Nicolás 
Penson núm. 59, Gascue, Santo Domingo, Distrito Nacional 
 

 
1.3 Refrigerio matutino 

• Dos opciones saladas 
• Una opción dulce 
• Jugos naturales envasados en botellas plásticas, presentación 

de 12 onzas, sabores fresa y limón, según disponibilidad del 
suplidor.  

• Neverita con hielo 
• Mesas y manteles  
• Montaje y desmontaje 
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• Servilleta 
• Transporte 
• Los refrigerios deben estar envasados en cajas de cartón. 

 
 

1) 20 y 21 de septiembre  
Taller Actualización del Marco Reglamentario de la Ley 108-05. 
Cantidad de personas: 55 cada día. Total: 110. 
 
Hora y lugar de entrega:  
Hora de entrega:   09:00 a.m. 
Salón de Reunión 2do nivel, edificio del Registro Inmobiliario.  Av. 
Independencia equina, Av. Enrique Jiménez Moya 
 

 
1.4 Refrigerio vespertino  

 
• Dos opciones saladas 
• Una opción dulce 
• Jugos naturales envasados en botellas plásticas, presentación 

de 12 onzas, sabores fresa y limón, según disponibilidad del 
suplidor.  

• Neverita con hielo 
• Mesas y manteles  
• Camarero 
• Servilleta  
• Transporte 
• Los refrigerios deben estar envasados en cajas de cartón. 

 
1) 20 de septiembre 

Curso mejorando la persecución penal en casos de violencia de 
género. Cantidad de personas: 10.  
 

Hora y lugar de entrega: 
Hora de entrega:  1:30 p.m. 
Escuela Nacional de la Judicatura, ubicada en la calle César Nicolás 
Penson núm. 59, Gascue, Santo Domingo, Distrito Nacional 
 
      2) 28 de septiembre 
Curso Reglamento para la Regularización Parcelaria y el Deslinde.  
Cantidad de personas: 32. 
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Otros requerimientos (Curso Reglamento para la Regularización 
Parcelaria y el Deslinde): 

• Camarero  
• Estación líquida permanente: café, azúcar crema, azúcar 

blanca, azúcar de dieta, cremora, leche de almendras, leche 
entera y leche sin lactosa, vasos de cartón 4 onzas y 
removedores biodegradables. 

 
Hora y lugar de entrega:  
Horario de la actividad: 03:00 p.m. a 07:00 p.m. 
Hora de montaje:  3:00 p.m. 
Lugar de entrega: Comedor Registro Inmobiliario, Av. Independencia 
equina, Av. Enrique Jiménez Moya, Santo Domingo 10101. 
 
       3)  26, 27 y 28 de septiembre  
Curso Reglamento General Registro de Títulos -Grupos 3 y 4. 
Cantidad de personas: 60 personas cada día. Total: 180. 
                                        
Hora y lugar de entrega:  
Hora de montaje:   03:00 p.m. 
Hora de servicio:    06:00 p.m. 
Lugar de entrega: Salón de capacitaciones Registro Inmobiliario, Av. 
Independencia equina, Av. Enrique Jiménez Moya, Santo Domingo 
10101. 
 
Total refrigerios: 477 
 

II. Refrigerio ejecutivo  
 

Refrigerio ejecutivo en bandejas: 
• Dos opciones saladas 
• Dos opciones dulces 
• Jugos naturales: sabores fresa y limón, según disponibilidad del 

suplidor.  
• Neverita con hielo 
• Dispensadores de jugo 
• Vasos de cristal 
• Servilletas elegantes cuadradas 
• Camareros  
• Mesa rectangular, mantel y bambalina para el personal de 

registro.  
• 4 sillas para mesa de registro   
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• Mesas y manteles para alimentos  
• Un pucherito para la mesa de registro 
• Montaje y desmontaje  
• Transporte 
• Estación líquida permanente: café, azúcar crema, azúcar 

blanca, azúcar de dieta, cremora, vasos de cartón 4 onzas y 
removedores biodegradables. 

 
1)  19 de septiembre  

Diplomado en Interinstitucional de especialización en atención 
coordinada de violencia basada en género. 100 personas.  
                                                               
Hora y lugar de entrega refrigerios matutinos:  
Hora de actividad: 06:00 p.m. a 09:00 p.m. 
Hora de montaje:  5:00 p.m. 
Hora de servicio:    07:30 p.m. 
Salón Octagonal de la Pontificia Universidad Católica Madre y 
Maestra (PUCMM). 
 

III. Almuerzo 
 

Menú:  
 
El oferente deberá presentar un menú tomando como base lo 
siguiente:  
  
2 variedades de proteína (carnes)  
1 opción de pastelón de carne (sustituye una opción de carne) 
2 variedades de arroz 
2 variedades de ensaladas  
1 opción de víveres 
1 opción de guarnición 
1 opción de granos guisados 
       
Otros requerimientos:  
 
Deben incluirse todos los elementos necesarios para el montaje y 
desmontaje del almuerzo. Tales como:  
 

• Cubertería (platos, cucharas, cubiertos, chuchillos, bandejas, 
etc.)  

• Mesas y manteles 
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• Servilletas  
• Camareros  
• Transporte 

                          
1) 22 de septiembre  

Diplomado en Interinstitucional de especialización en atención 
coordinada de violencia basada en género.  
Cantidad de personas: 45.  
 
Hora y lugar de entrega:  
Hora de montaje:  11:00 a.m. 
Hora de servicio:   12:00 m. 
Universidad Autónoma de Santo Domingo sala B de Maestrías de la 
facultad de Ciencias Económicas y Sociales.  
Av. Alma Mater, Santo Domingo 10105 
 

2) 22 y 29 de septiembre  
Diplomado Prevención, Detección, Persecución y Sanción del Lavado 
de Activos.  
Cantidad de personas: 45. Total: 90. 
 

3) 29 de septiembre  
Taller sobre Trabajo en Equipo, Manejo del Tiempo, Inteligencia 
Emocional y Conciencia Institucional.  
Cantidad de personas: 10. 
 
Hora y lugar de entrega: 
Hora de entrega:  11:00 a.m. 
Hora de servicio:   12:00 m. 
Escuela Nacional de la Judicatura, ubicada en la calle César Nicolás 
Penson núm. 59, Gascue, Santo Domingo, Distrito Nacional 
 
       4)  19 y 20 de septiembre  
Taller Actualización del Marco Reglamentario de la Ley 108-05. 
Cantidad de personas: 55 cada día. Total: 110. 
 
Hora y lugar de entrega:  
Hora de entrega:  11:00 a.m. 
Hora de servicio:   12:00 m. 
Salón de Reunión 2do nivel, edificio del Registro Inmobiliario.  Av. 
Independencia equina, Av Enrique Jiménez Moya 
                                                   
Total almuerzos: 255 
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Nota: Fechas y horarios de la presente solicitud, se encuentran sujeto a 
modificaciones. 

Documentos requeridos: 

1.1 Propuesta (Cotización): 

El oferente deberá presentar una única propuesta, en pesos dominicanos, con 
impuestos incluidos, firmada y sellada, indicando expresamente la disponibilidad en 
la fecha, conforme lo especificado. 

Condición de pago: crédito por 30 días mínimo. 
 
1.2 Credenciales: 

1.1. Certificación de pago de impuestos al día de la DGII, vigente;  
1.2. Certificación de pago de impuestos al día de la TSS, vigente: 
1.3. Constancia de Registro de Proveedor del Estado (RPE), activo. 
1.4. Certificación del Mipyme emitida por el Ministerio de Industria, Comercio y 

Mipymes (si aplica). 

2. Presupuesto  

El presupuesto base para el presente proceso es de RD$593,000.00. 

3. Información importante: 
La contratación será formalizada a través de una Orden de Compra/Servicio antes de 
proceder a brindar el servicio.  

La factura debe incluir nombre y RNC del proveedor, NCF gubernamental, núm. orden 
de compra, núm. de proceso de compra. 

Enviar la propuesta a la dirección de correo electrónico: cotizaciones@enj.org. 

 
Firmado electrónicamente el 12 de septiembre de 2023: 
 

 
         Elaborado por:                                Aprobado por: 

 Mayrelina de Luna                                               Inés Barcácel  
            Especialista de GAUSG                                        Gestora de GAUSG 

 
 


