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La Escuela Nacional de la Judicatura les invita a participar en el proceso de 
contratación para el servicio de alimentos y bebidas para la celebración de los XXV 
años de la Escuela Nacional de la Judicatura, conforme los siguientes requerimientos:  
 
 
 
 

Descripción del 
servicio 

 
I. Refrigerio ejecutivo  

 
El oferente deberá presentar un menú con 10 tipos de bocadillos, 
tomando como base lo siguiente: 
 

• Fantasia Caribeña 
• Roulatines de pistachos y jamon iberico 
• Shots de ceviche caribeño, aguacates, un toque de 

mango con mariquitas de plátano 
• Rollitos de queso, jamón y pepinillos 
• Canapes de salmón y caviar 
• Cheese bowl de cranberry 
• Vol-an-vent pollo a la king con hongos porcin 
• Mini tartas de atún  
• Fileticos de cerdo a la mariposa 
• Shots de camarones al estilo del chef 
• Mini pie de limón 
• Quiche loreans 

 
Incluir: 
 

• Bebidas variadas 
 
 

 
 
Otros 
requerimientos: 
 

 
Deben incluirse todos los elementos necesarios para el montaje 
y desmontaje. Tomando como referencia lo siguiente: 
 

• 650 copas 
• 800 vasos de cristal 
• 800 platos para picaderas 
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• Mentas 
• Bowl de cristal transparente para mentas 
• Servilletas elegantes cuadradas  
• Neveritas con hielo 
• Bandejas para servicio 
• Camareros 
• Transporte 
• Montaje y desmontaje 

 
Cantidad de personas: 550 
 

• 200 aguas en envases de cartón, en tamaño de 500ml ((no 
lleva ITBIS). Ver Ley 11-92 del Código Tributario. Artículo 
343) 

 
Personal de 
apoyo 

II. Cena para personal de apoyo  
 

• Club sándwich completo, con papas 
• Refresco  
• Botellas de agua (no lleva ITBIS). Ver Ley 11-92 del Código 

Tributario. Artículo 343) 
 
Cantidad de personas: 30 
 

 
 
Fecha y hora de 
entrega: 

  
Fecha:  viernes 11 de agosto de 2023 
Hora del montaje: 4:30 p.m. 
Hora del evento: 6:30 p.m. 
 
Nota: fecha y horas sujetas a confirmación. 

 
 
Lugar de 
entrega: 

 
Escuela Nacional de la Judicatura (calle Cesar Nicolás Penson, 
núm. 59, Gascue, entrando por la calle Moisés García) 
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1. Documentos requeridos: 
 

1.1 Propuesta (Cotización): 

El oferente deberá presentar una única propuesta, en pesos dominicanos, con 
impuestos incluidos, firmada y sellada, indicando expresamente la disponibilidad para 
la entrega, conforme lo especificado. 

 
Condición de pago: crédito por 30 días (mínimo). 
 

1.2 Credenciales:  
 

1- Certificación de pago de impuestos al día de la DGII, vigente;  
2- Certificación de pago de impuestos al día de la TSS, vigente: 
3- Constancia de Registro de Proveedor del Estado (RPE), activo. 
4- Certificación Mipymes emitida por el Ministerio de Industria, Comercio y Mipymes 
(si aplica). 

 
2. Presupuesto  

El presupuesto base para el presente proceso es de RD$ 1,330,000.00, por lo que se 
enmarca dentro de un procedimiento de compra menor . 
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3. Información importante: 

 
La contratación será formalizada a través de una Orden de Compra/Servicio antes de 
proceder a brindar el servicio. 
 
El pago se realizará contra recepción conforme del servicio brindado y recepción de 
factura firmada y sellada. 

Los 30 días de crédito son a partir de la entrega de la factura bien o servicio. 

La factura debe incluir nombre y RNC del proveedor, NCF gubernamental, núm. orden 
de compra, núm. de proceso de compra. 
 
Enviar la propuesta a la dirección de correo electrónico: cotizaciones@enj.org 

Firmado digitalmente en fecha: 2 de agosto de 2023: 

  

 

Elaborado por:                                          Aprobado por: 

                            Mayrelina de Luna                                         Inés Barcarcel 
Especialista de GAUSG                                 Gestora GAUSG 

 

                                  


